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Duranel®+plus EasyClean =
Oberflachenveredelung

Die Energiesparplatte jetzt mit Oberflachenveredelung

Grillen, braten, toasten...
Die elektronische
Regelung in Verbindung
mit der Verwendung
des “speziellen”
Materials der
Bratplatten fliihren
zu einem grof3en
Einsparungseffekt.

Kratz- und schnittfeste
Oberflache

Anti-Haft-Effekt
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Warmeabgabe erst
ei Kontakt mit Bratgut

Die silex®-DURANEL®-Grill- und Bratplatte ist ein
Verbundwerkstoff aus Aluminium und Edelstahl.

Kosteneinsparung
bei der Reinigung

Bestehend aus einem Aluminiumkern und Oberfléchen aus
Edelstahl. Der Kern sorgt flir eine optimale, schnelle und
gleichmaBige Warmeverteilung.

Die Edelstahloberfléachen der Grillplatten sorgen fir eine
Reflektion der Warme zurtick in den Aluminiumkern.

Das Ergebnis ist deutlich splrbar: die Kontaktplatten
strahlen kaum Warme ab. Die Oberfachentemperatur der
Bratplatten liegen deutlich unter der Kerntemperatur.
Erst durch den Kontakt mit dem Bratgut erfolgt der
Hitzelibergang in das Gargut direkt aus dem
Aluminiumkern.

Ihr Umfeld wird nicht aufgeheizt - Sie sparen Energie!

50% weniger Energie
in Verbindung...

...mit der digitalen

Steuerung BESONDERE MERKMALE

Duranel® - Die Energiesparplatte

Die Silex®-DURANEL®-Grill- und Bratplatte ist ein Verbundwerkstoff aus Aluminium und Edelstahl, 2 Edelstahlplatten umschlief3en
das Aluminium und die Hitze wird nur dort durch das Edelstahl gelassen, wo sich Gargut auf der Platte befindet. In dem Ubrigen
Bereich wird die Hitze zu 70% in das Aluminium reflektiert und fir das nachste garen gepuffert. In Verbindung mit der Silex®-Digital-
Steuerung sichern wir mehr als 50% an Energie, ein Beitrag zu hoherer Rendite.

Duranel®+plus EasyClean

Beschichtungen haben einen entscheidenden Nachteil, sie werden auf die Oberflache des Materials aufgebracht und sind nur be-
schrankt haltbar. Hohe Hitze, Reinigungsmittel und starke Temperaturveranderungen (Tiefkihlprodukte auf heifle Platte] verkirzen
die Lebensdauer, bzw. schadigen die Beschichtung ganz, so dass diese zerstort ist und sich ablost.

WWW.IME1erservice.com

ist eine neuartige Oberflachenveredelung. Durch eine neue Technologie ist es mdglich, Oberflachen fast
dauerhaft so zu veredeln, das eine glasahnliche Brat- Oberfldche entsteht. Diese Oberflache verhindert
das eindringen von Bratpartikel und ist aus diesem Grund leichter zu reinigen. Ein weiterer Vorteil ist der
Anti-Haft-Effekt der veredelten Oberflache, ein anhaften und kleben wird verhindert. Die Oberflache ist
kratz- und schnittfest.

DURANEL imyctean|

‘DURANEﬁ%WeMn ist fir den Einsatz im Lebensmittelbereich zertifiziert.

-3 ‘DURANEE;’%‘;syClean DuArch denl E|n5atz der Platten verstarkt sich der Bereich Kosteneinsparung um einen erheblichen Teil
~ bei der Reinigung.
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