
F5 Offene Fritteusen
1 Becken elektrisch

OFE.512  
OFE.513 
OFE.514 

OFE 513 ist eine offene Fritteuse mit drei Becken

Die sensorgesteuerte Nachfüllautomatik 
überwacht den Ölstand und füllt automatisch 
Öl aus einem JIB oder einem Behälter im 
Inneren der Fritteuse nach. Dadurch entfällt 
nicht nur das lästige manuelle Nachfüllen, 
sondern die Lebensdauer des Öls wird bei 
höchster Qualität erheblich verlängert.
Die offenen Fritteusen F5 von Henny Penny 
erholen sich sehr schnell und erhalten das 
ENERGY STAR®-Zeichen mit einer 
Energieeffizienz von über 85 %.
Wählen Sie aus verschiedenen 
Konfigurationen: Einzel-, Doppel-, Dreifach- 
oder Vierfachbecken, Voll- oder Geteilt.

*Basierend auf einem 5-stündigen Trainingsprogramm.
**Basierend auf Durchsatztests gemäß ASTM-Normen.
†3-Minuten-Filtration möglich, wenn die folgenden 
Bedingungen erfüllt sind:
• Umgebungstemperaturen bei oder über 72° (22°C)
• Temperatur der Auffangwanne zu Beginn des 

Filtrationszyklus bei oder über 160°F (71°C)
• Das Filtrationsmedium ist zuvor mit Öl gesättigt 

worden, aber nicht übermäßig mit Verunreinigungen 
gesättigt

Vollfarbige Touch- 
und 
Wischsteuerung

8 gpm Filterpumpe 

Die Henny Penny F5 offene Fritteuse wurde 
von Grund auf so konzipiert, dass sie das 
Frittieren hochwertiger Lebensmittel in jeder 
Küche einfacher, sicherer und effizienter 
macht.
Die F5 basiert auf unserer zuverlässigen, 
ölsparenden 30-Liter-Plattform, bietet aber 
eine völlig neue Benutzeroberfläche, die alles 
an dieser fortschrittlichen Fritteuse einfach 
macht.
Die Steuerung besteht aus einem 7-Zoll 
Touch- und Wischbildschirm mit einem 
grafikbasierten Betriebssystem, das so intuitiv 
ist, dass die Einarbeitungszeit um bis zu 50 % 
reduziert werden kann.
Mit der integrierten Simple-Touch-Filtration 
kann das Personal einzelne Becken nach 
Bedarf filtern, während in anderen Becken 
ununterbrochen weitergekocht wird. Berühren 
Sie einfach den Bildschirm dreimal oder 
weniger, um mit dem Filtern zu beginnen. Das 
System entleert und filtert das Öl, spült die 
Krümel weg und gibt heißes gefiltertes Öl in 
drei Minuten zurück in das Becken. 
Es gibt keine Griffe, Ventile oder Knöpfe, die 
geöffnet oder geschlossen werden müssen.

• Das Filtermaterial wird in der für Ihren Betrieb 
empfohlenen Häufigkeit gewechselt.

Standard-Merkmale 
Einfache Bedienung

▪ 99 verfügbare Kochprogramme
▪ Spar- und Schmelzmodus
▪ Lastausgleich
▪ Proportionale Steuerung
▪ Filterüberwachung

• Benutzerdefiniertes
Betriebssystem mit intuitiver Touch-     

   und Swipe-Oberfläche
• Lernen in Minuten, Reduzierung

der Schulungszeit um 50%*
• Keine Griffe, Ventile oder Knöpfe
• Einfacher Sprachwechsel

Hocheffizientes System
• Volle Wanne, geteilte Wanne oder

Kombination
• Die 14-Liter-Becken kochen die

gleiche Menge mit 40 % weniger Öl
als die 23-Liter-Becken**

• Automatisches Nachfüllen überwacht
kontinuierlich den Ölstand und füllt
nach Bedarf frisches Öl aus dem JIB
ins Becken

• Leistungsstarke 30 l (8 gal) pro Minute
Filterpumpe

• Verbesserte Düsenkonstruktion zielt
auf Ecken der Wanne, um Krümel zu
entfernen

• Schnellere 3-minütige Filterzeit†
• Abgeschrägtes Becken leitet Öltropfen

in die Wanne und reduziert die
Reinigungsarbeiten

• Auto-Lift senkt und hebt den Korb
automatisch (Aufpreis)

• Bulk-Ölentsorgung (gegen Aufpreis)

Küchenfestes Design
• Hochbelastbare Edelstahlwannen mit 7

Jahren Garantie
• Widerstandsfähiges 4 mm, 7-Zoll-

Einbau Touchscreen-Bedienfeld

• Option zur Aufrüstung für Wireless
Konnektivität.

• Schutz vor Überschreitung der
Temperaturgrenze mit Rückstellung
über das Bedienfeld und Fehlersuche

• Die robuste Korbablage lässt sich
für die Reinigung leicht abnehmen

• Scharnierelemente machen die
Reinigung der Wanne schnell und
einfach

• 4 Schwerlastrollen, 2 davon feststellbar

Mit dem Gerät geliefertes Zubehör

• Frittierkörbe (gegen Aufpreis)
🞎1 voller Korb pro Becken ODER
🞎2 halbe Körbe pro Becken
• 1 Korbhalterung für jedes Becken
• Werkzeug zum Angeben vom

Element
• Installations- und Betriebsanleitung

Optionales Zubehör
🞎ODS 310 50 lb Ölentsorgungswagen
🞎Abdeckungen für Becken
🞎Prime Filterpakete, HD-Pads oder  
    Pulver
🞎SmartFilter™-Papier
🞎Prime-Reiniger
🞎Öldosierkanne

2 Becken elektrisch
3 Becken elektrisch
4 Becken elektrisch

OFE.511  
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F5 Offene Fritteusen

OFE 511 OFE 512 OFE 513 OFE 514
Abmessungen
Breite 18,30 Zoll (465 mm) 820 mm (32,25 Zoll) 47,80 Zoll (1215 

mm)
63,35 Zoll (1610 mm)

Tiefe 33,43 Zoll (849 mm) 33,43 Zoll (849 mm) 33,43 Zoll (849 mm) 33,43 Zoll (849 mm)
Höhe 46,62 Zoll (1184 

mm)
46,62 Zoll (1184 
mm)

46,62 Zoll (1184 
mm)

46,62 Zoll (1184 mm)

Verpackung
Länge 33 Zoll (838 mm) 38 Zoll (965 mm) 54 Zoll (1372 mm) 68 Zoll (1727 mm)
Tiefe 21 Zoll (533 mm) 39 Zoll (991 mm) 39 Zoll (991 mm) 39 Zoll (991 mm)
Höhe 52 Zoll (1321 mm) 55 Zoll (1397 mm) 55 Zoll (1397 mm) 55 Zoll (1397 mm)
Band 21 ft3  (0,59 m )3 47 ft3  (1,4 m )3 67 ft3  (1,9 m )3 84 ft3  (2,4 m )3

Gewicht
1 voll 302 lb (137 kg) K.A. K.A. K.A.
1 
Teilung

317 lb (144 kg) K.A. K.A. K.A.

2 voll K.A. 441 lb (200 kg) 554 lb (252 kg) K.A.
2 geteilt K.A. 472 lb (214 kg) K.A. K.A.
3 voll K.A. K.A. 528 lb (240 kg) 719 lb (326 kg)
3 geteilt K.A. K.A. 275 kg (606 lb) K.A.
4 voll K.A. K.A. K.A. 702 lb (319 kg)
4 geteilt K.A. K.A. K.A. 344 kg (758 lb)

Tauchheizungen
🞎 Niedrig 14,0 kW 

insgesamt
28,0 kW 
insgesamt

42,0 kW 
insgesamt

56,0 kW 
insgesamt

🞎 Hoch* 17,0 kW
insgesamt

34,0 kW 
insgesamt

51,0 kW 
insgesamt

68,0 kW 
insgesamt

Ölfüllmenge
14 l Fullbecken; 7 l Splitbecken

Elektrisch
kW AmpereSpannun

gen
Phase Hertz

pro 
Brunnen*

pro 
Brunnen

Draht† Kabel & Stecker
Nicht für alle Ziele verfügbar

208 3 60 14.0 39.4** 3+G Gerader oder rechtwinkliger Stecker

240 3 60 14.0 34.2** 3+G
220/380 3 50/60 14.0 24.3 3NG
230/400 3 50/60 14.0 24.3 3NG
240/415 3 50/60 14.0 24.3 3NG

*17,0 kW Leistung nur bei Vollwannengeräten verfügbar. **Zusätzliche Stromstärke für den Betrieb nicht heizender 
elektrischer Komponenten erforderlich.
† Bei Geräten, die ohne Netzkabel und Stecker geliefert werden, müssen Netzkabel und Stecker vor Ort von einem 
qualifizierten Elektriker installiert werden.

Erforderliche Abstände
Seitlich 51 mm (2 Zoll) von brennbaren 

Materialien oder anderen 
wärmeerzeugenden Geräten entfernt; 
ansonsten kein Abstand erforderlich

Hinten 152 mm (6 Zoll) Luftstrom, 
            Anschlüsse
Vorne  762 mm (30 Zoll) Abflusswanne 

    entfernen 
Oben   280 mm (11 Zoll) für Auto-Lift
Ausschreibungsspezifikationen
Henny Penny F5 Series Modell bereitstellen 
OFE 511, 512, 513 oder 514 Elektrische offene 
Fritteuse mit reduzierter Ölkapazität, Touch-and-
Swipe-Bedienung und 14 l (30 lb) Ölkapazität pro 
Fullbecken. Das Gerät kann Full- oder Splitbecken 
bestellt werden.

Im Lieferumfang enthalten:
•

•

•

7-Zoll-Farb-Touchscreen-Bedienung mit bis zu 99 
verfügbaren Kochprogrammen, Spar- und 
Schmelzmodus, Lastausgleich, 
Proportionalsteuerung, Filterüberwachung, 
Reinigungsmodus, mehrere Spracheinstellungen, 
USB- und WiFi-Anschlussmöglichkeit 
Automatisches System zum Nachfüllen aus 
Ölnachfüllbehälter in der Fritteuse oder aus einem 
externen Bulk 
Integriertes, durch Berührung aktivierbares 
Filtersystem, dass das Öl aus einem Becken filtert, 
während in anderen Becken weitergekocht wird

• Ölablasswanne mit 4 Gleitern und Einrastsystem 
mit Sensorwarnung, wenn die Wanne nicht richtig
eingerastet ist

• Das Gerät erfüllt die Anforderungen für das 
ENERGY STAR-Zeichen® 

• Auto-Lift-Funktion gegen Aufpreis erhältlich
• Frittierwannen aus hochbelastbarem Edelstahl mit 

7 Jahren Garantie
• 4 Schwerlastrollen, 2 davon feststellbar

Labor-Zertifizierungen

46,62 in
1184 mm)

18,30 Zoll (465 mm) 32,25 Zoll (820 
mm)

47,80 Zoll (1215 
mm)

63,35 Zoll (1610 
mm)

33,43 Zoll (849 
mm)
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2 Becken elektrisch
3 Becken elektrisch
4 Becken elektrisch
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Absicherung muss 32A
betragen Aufgrund des
Gleichheitsfaktors und
dem Fettfiltermotor




