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H Y PENNY® Modell EEE-141,142, 143, 144

Cilobal Foodservice Salutions

ABSCHNITT 1. EINFUHRUNG

1-1. EINFUHRUNG Die offene Friteuse mit reduzierter Fettkapazitit von Henny Penny ist
ein Grundgerit fiir die Zubereitung von Nahrungsmitteln. Das Gerét
ist nur fir den Einsatz in institutionellen und gewerblichen Kiichen
vorgesehen.

[R']@'ﬁ'l]@@ HINWEIS

Am 16. August 2005 ist die WEEE-Richtlinie der Europdischen Union
(Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeréten) in Kraft getreten.
Unsere Produkte wurden geméll der WEEE-Richtlinie bewertet. Wir
/ haben unsere Produkte auflerdem hinsichtlich der Einhaltung der

2007

RoHS-Richtlinie (Beschrankung der Verwendung gefihrlicher Stoffe)
gepriift und nach Bedarf umkonstruiert, um die entsprechenden

_ Anforderungen zu erfiillen. Um die Einhaltung dieser Richtlinien zu
gewdhrleisten, darf diese Maschine nicht als unsortierter
Haushaltsmiill entsorgt werden. Wenden Sie sich bitte beziiglich der
ordnungsgemélen Entsorgung an den niachsten Henny Penny
Vertragshéndler.

1-2. SACHGEMASSE PFLEGE Wie jedes andere Nahrungsmittel-Zubereitungsgerit muss auch die
offene Henny Penny Friteuse gepflegt und gewartet werden. Die
erforderlichen Wartungs- und PflegemaBBnahmen sind in diesem
Handbuch beschrieben und miissen regelméfig im Rahmen des
Gerétebetriebs durchgefiihrt werden.

1-3. KUNDENDIENST Sollten Sie auBerbetriebliche Hilfeleistungen bendtigen, rufen Sie bitte

Thre unabhéngige Vertriebsgesellschaft oder die Henny Penny Corp.
unter 1-800-417-8405 bzw. 1-937-456-8405 an.
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1-4. SICHERHEIT

ODER

NEUEE
CAUTION

A\ CAUTION

4\ DANGER
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Die offene Henny Penny Friteuse verfiigt iiber zahlreiche
Sicherheitsmerkmale. Der sichere Betrieb kann jedoch nur durch das
umfassende Verstindnis der sachgemifBen Installations-, Betriebs-
und Wartungsverfahren gewéhrleistet werden. Die Anweisungen in
diesem Handbuch unterstiitzen den Bediener beim Erlernen der
ordnungsgeméifen Verfahren. Besonders wichtige oder
sicherheitsbezogene Informationen werden durch die Begriffe
GEFAHR, WARNUNG, VORSICHT und HINWEIS hervor gehoben,
deren Verwendung unten beschrieben wird.

Die SICHERHEITS-WARNSYMBOLE werden zusammen
mit den Signalwortern GEFAHR, WARNUNG oder
VORSICHT verwendet und weisen auf das Risiko von
Verletzungen hin.

Der Begriff HINWEIS weist auf besonders wichtige
Informationen hin.

Der Begriff VORSICHT weist bei Verwendung ohne
Sicherheits-Warnsymbol auf eine potenziell gefahrliche
Situation hin, die zu Sachschaden fuhren kann, wenn sie
nicht vermieden wird.

Der Begriff VORSICHT weist bei Verwendung mit
Sicherheits-Warnsymbol auf eine potenziell gefahrliche
Situation hin, die zu leichten oder mittelschweren
Verletzungen fihren kann, wenn sie nicht vermieden wird.

Der Begriff WARNUNG weist auf eine potenziell
geféahrliche Situation hin, die zu schweren oder tddlichen
Verletzungen fuhren kann, wenn sie nicht vermieden
wird.

DER BEGRIFF ,,GEFAHR* WEIST AUF EINE
UNMITTELBARE GEFAHRENSITUATION HIN, DIE
ZU SCHWEREN ODER TODLICHEN
VERLETZUNGEN FUHRT, WENN SIE NICHT
VERMIEDEN WIRD.



H Y PENNY® Model EEE-141,142, 143, 144

Crlobal Foodservice Solutions

1-4. SAFETY
(Continued)

@ Symbol fiir Potenzialausgleich (Erdung)

2007
ﬁ WEEE-Symbol (Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeréten)

Symbole fiir Elektroschockgefahr

Symbole fiir heifle Oberflichen

Symbole fiir Kneifen

Dieses Gerit erzeugt einen Gerduschpegel von weniger als 70 dB (A).

1-3 812
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Cilobal Foodservice Salutions

ABSCHNITT 2. INSTALLATION

2-1. EINFUHRUNG Dieser Abschnitt enthdlt Anweisungen fiir die Installation und das
Auspacken der of fenen Friteuse von Henny Penny .

N@WH@E HINWEIS

Dieses Gerét darf nur von einem qualifizierten Servicetechniker
installiert werden.

WARNUNG
GEFAHR VON

}@ sHOCK HAzARD | ELEKTROSCHOCKS

Das Frittiergerat nicht mit Objekten wie Bohrern oder
Schrauben durchstechen, da dies zur Beschadigung von
Komponenten bzw. Elektroschocks fuhren kann.

2-2. AUSPACKEN N@WH@E HINWEIS

Versandschidden sind im Beisein des Spediteurs festzustellen,
auf dem Lieferschein zu vermerken und vor Abfahrt des
Spediteurs von diesem zu unterschreiben.

1. Die Metallbdnder durchschneiden und die Biander vom Karton
entfernen.

2. Den Kartondeckel 6ffnen und den Hauptkarton herausheben.

3. Die vier (4) Verpackungsendstiicke von den Ecken entfernen.

4. Die Stretchfolie durchschneiden, mit der die Trager-/Gestellkiste
befestigt ist, und die Kiste nach oben herausnehmen.

5. Die Metallbdnder durchschneiden, mit denen die Friteuse auf der
Palette befestigt ist, und die Bander entfernen.

CAUTION VORSICHT

Die Filterablaufwanne und die JIB-Wanne von der Friteuse
abnehmen, bevor die Friteuse von der Palette genommen
wird, um die Beschadigung des Gerats zu vermeiden.

6. Die Friteuse von der Palette nehmen.

\d WARNUNG
%ﬂ SCHWERES
HEAVY OBJECT OBJEKT
Verletzungen beim Transport der Friteuse vermeiden.

Die Friteuse wiegt je nach Ausstattung bis zu 363 kg
(800 Ibs).

209 21
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2-3. AUESTELLUNG Die ordnungsgemaBe Aufstellung der Friteuse ist fiir einen schnellen
und bequemen Betrieb von groer Bedeutung. Der Aufstellungsort
muss so gewahlt werden, dass ausreichender Abstand fiir
ordnungsgeméfe(n) Betrieb und Wartung gewihrleistet ist. Stellen
Sie die offene Friteuse so auf, dass sie einfach be- und entladen
werden kann, ohne dass die endgiiltige Zusammenstellung der
bestellten Speisen behindert wird. Erfahrung hat gezeigt, dass ein
schneller, ununterbrochener Service gewihrleistet wird, wenn die
Speisen vom rohen bis zum servierbereiten Zustand frittiert und dann
im Warmhaltegerit bereitgehalten werden. Bitte bedenken Sie, dass
die hochste Effizienz durch einen ununterbrochenen Arbeitsablauf
erreicht wird, d. h. auf einer Seite roh hinein und auf der anderen
Seite fertig heraus. Die Zusammenstellung der bestellten Speisen
kann an einer anderen Stelle mit nur geringem Effizienzverlust
erfolgen.

CAUTION VORSICHT

BRANDGEFAHR
FIRE HAZARD

Um Bréande und zerstorte Hilfsstoffe zu vermeiden, darf der
Bereich unter der Friteuse nicht zum Aufbewahren von
Vorraten und Hilfsstoffen verwendet werden.

WARNUNG
VERBRENNUNGS-

BURN RISK GEFAHR

Um schwere Verbrennungen durch heiRes, spritzendes
Fett zu vermeiden, muss die Friteuse so aufgestellt und
installiert werden, dass sie nicht umkippen oder bewegt
werden kann. Zur Stabilisierung des Gerats kénnen
Spannbéander verwendet werden.

2-4. NIVELLIERUNG Die offene Friteuse muss von rechts nach links und von vorn nach
hinten nivelliert werden, um den ordnungsgeméfen Betrieb zu
gewdhrleisten. Hierflir eine Wasserwaage am mittleren Schacht auf
die ebene Fliche um den Beckenrand auflegen und die Laufrollen
justieren, bis das Gerét waagerecht steht.

2-2 1108
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2.5. ENTLUFTUNG Die Friteuse muss so aufgestellt werden, dass eine Entliiftung in eine
zweckentsprechende Abzugshaube oder Entliiftungsanlage moglich
ist. Dies ist notwendig, um ein wirksames Entliiften von Heildampf
und Bratdunst zu erlauben. Besondere Aufmerksamkeit muss auf die
richtige Konstruktion der Abzugshaube gerichtet werden, damit sie
den Betrieb der Friteuse nicht behindert. Wir empfehlen, dass Sie sich
mit einer oOrtlichen Entliiftungs- oder Heizungsfirma inVerbindung
setzen, die Thnen bei der Konstruktion einer entsprechenden Anlage
behilflich sein kann.

N@LL_'JI]@IE HINWEIS

Die Entliiftungsanlage muss den ortlichen und landesweiten
Vorschriften entsprechen. Wenden Sie sich deshalb an Thre
ortliche Brandschutz- oder Baubehorde.

2-6. ELEKTRISCHE Die richtigen Anschlusswerte finden Sie auf dem Typenschild, das an
ANFORDERUNGEN der Innenseite der Tiiren angebracht ist.
WARNUNG
GEFAHR VON

sHocK HAZARD | ELEKTROSCHOCKS

Die Friteuse muss ausreichend und sicher geerdet
werden, um Elektroschocks zu vermeiden. Beachten Sie
die Ortlich oder landesweit geltenden Erdungsvorschriften
bezliglich des sachgeméaRen Erdungsverfahren. In Kanada
miussen alle elektrischen Anschliisse in Ubereinstimmung
mit dem CSA C22.1, Canadian Electrical Code Part 1, und/
oder ortlich geltenden Vorschriften vorgenommen werden.

Um Elektroschocks zu vermeiden, muss das Gerat mit
einem externen Hauptschalter versehen werden, der alle
nicht geerdeten Leiter trennt. Der Hauptnetzschalter des
Gerats trennt nicht alle stromfiihrenden Netzleiter.

(NUR FUR GERATE MIT CE-ZEICHEN!)

Um das Risiko von Elektroschocks zu vermeiden, muss
dieses Gerat mit einem Potenzialausgleichsleiter
elektrisch mit einem anderen Gerat oder in der Nahe
befindlichen berthrbaren Metallflachen verbunden
werden. Dieses Geréat ist fur diesen Zweck mit einer
Potenzialausgleichsdse ausgestattet. Die Ose ist mit dem
folgenden Symbol gekennzeichnet: %7 :

1108 2-3
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2-6. ELEKTRISCHE
ANFORDERUNGEN

(Fortsetzung)

FIXIERVORRICHTUNG

Der I-Bolt muss unter Verwendung
akzeptabler Bauvorschriften an der
Gebaudewand befestigt werden.

CAUTION

VORSICHT

TROCKENBAUWANDE

Den I-Bolt an einem Wandpfosten
befestigen. Nicht ausschlieR3lich am
Gipskarton anbringen. Die bevorzugte
Installation ist ca. 15 cm (6 Zoll) zu
beiden Seiten des Servicebereichs.
Die Fixiervorrichtung muss
mindestens 15 cm (6 Zoll) kirzer sein
als der flexible Kabelkanal.

24

Modell EEE-141,142, 143, 144

Zwischen der Friteuse und der Stromquelle muss an einer leicht
zuginglichen Stelle ein allpoliger, separater Trennschalter mit
Sicherungen entsprechender Amperewerte oder
Sicherungsautomaten geméal der ortlich oder landesweit geltenden
Vorschriften installiert werden. Es sollte ein isoliertes Kupferkabel
verwendet werden, das fiir 600 Volt und 90 °C ausgelegt ist. Bei
Kabelldngen iiber 15 m (50 ft.) ist ein Kabel mit den néchsthéheren
Werten zu verwenden. CE-Gerite erfordern eine Mindest-
Kabelstirke von 6 mm und miissen am Klemmenblock verdrahtet
werden.

Es wird empfohlen, fiir den Stromkreis der Friteuse eine fiir 30 mA
ausgelegte Schutzvorrichtung, wie z. B. einen Fehlerstrom-
Schutzschalter oder einen Erdschlussstrom-Unterbrecher, zu
verwenden.

Fest angeschlossene Elektrofriteusen mit Laufrollen miissen in den
Vereinigten Staaten mit einem flexiblen Kabelkanal und einer
Fixiervorrichtung installiert werden. SieheAbbildung links. Fiir die
Befestigung der Fixiervorrichtung an der Friteuse sind am hinteren
Rahmen des Geréts Locher vorgesehen. Die Fixiervorrichtung kann
jedoch nicht das Umkippen der Friteuse verhindern.

Jedes Becken wird iiber ein separates Netzkabel gespeist und
verwendet einen geraden Netzstecker gemédfl NEMA 15-50 oder
NEMA 15-60P.

Die Netzkabel miissen fettbestdndig, ummantelt und flexibel sein.
Das Kabelmaterial darf nicht leichter als gewdhnliches
Polychloropren oder ein anderes dquivalentes, mit synthetischem
Elastomer ummanteltes Kabel sein.

109



H Y PENNY® Modell EEE-141,142, 143, 144

Crlobal Foodservice |

2-7. ABMESSUNGEN
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Modell EEE-141,142, 143, 144

ABSCHNITT 3. BETRIEB

3-1. BEDIENELEMENTE Siehe Erlduterungen auf den folgenden Seiten.

4 15

Abbildung 3-1

17

Abbildung 3-2

Abbildung 3-3

12 13 14

18

-

Abbildung 3-4
(Nur Friteusen mit
Bulkfettversorgung)

109
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3-1. BEDIENELEMENTE Ziehen Sie in Verbindung mit der nachfolgenden Beschreibung der
(Fortsetzung) Funktionen die Abbildungen 3-1, 3-2 und 3-2 zu Rate.
Abb. Pos. Beschreibung Funktion
Nr. Nr.
3-1 1 Diese LED leuchtet auf, wenn das Steuermodul eine
® Heizanforderung fiir das/die linke(n) Becken auslost und die

Elemente eingeschaltet werden, um das Fett zu erwérmen

3-1 2 Beim normalen Betrieb wird durch Driicken dieser Taste der

@
Kochgang fiir den linken Korb gestartet und gestoppt bzw. das
v/ angezeigte Produkt gedndert; wird auBerdem fiir das V verwendet,
um JA oder eine Bestdtigung einzugeben
3-1 3 Beim normalen Betrieb wird durch Driicken dieser Taste der
m Kochgang fiir den linken Korb gestartet und gestoppt bzw. das

angezeigte Produkt gedndert; wird aulerdem fiir das X verwendet,
um NEIN oder einen Abbruch einzugeben

3-1 4 Digital display Zeigt die Produktcodes, den Zeitschalter-Countdown von
Kochgingen, die Aufforderungen in den Filtermodi, im
Programmiermodus ausgewihlte Parameter, die Fetttemperatur

beim Driicken der Taste und Fehlercodes an (Anzeige in

unterschiedlichen Sprachen ist moglich)
3-1 5 Einmal driicken, um die Fetttemperatur anzuzeigen; zweimal
driicken, um die Solltemperatur anzuzeigen; wird im
Programmiermodus verwendet; wird auch als ’ Taste
verwendet; driicken, um die folgenden Friteuseninformationen und
-status anzuzeigen:
a. tatsdchliche Fetttemperatur
b. Solltemperatur des Fetts
c. Wiederherstellungsinformationen fiir jedes Becken

3-1 6 v A Wird in den Programmier- und Filtermodi verwendet; wird auch als
EJ EJ W oder M\ Taste verwendet; driicken, um die folgenden
Filterwerte anzuzeigen:
a. Anzahl der Kochgénge bis zur nidchsten Filterung

b. Uhrzeit und Datum

3-1 7 = Wird zum Aufrufen der Programmierungsmodi verwendet; dient
E} > auBerdem dem Aufrufen des ndchsten Parameters im
Programmier- und Filtermodus; driicken, um eine 2. Sprache und
Lautstdrke einzustellen

3-1 8 SSS Diese LED leuchtet auf, wenn das Steuermodul eine
® Heizanforderung fiir das/die rechte(n) Becken auslost und die
Elemente eingeschaltet werden, um das Fett zu erwdrmen

3-1 9 (D Driicken, um das Heizsystem des/der linken Becken(s) ein- bzw .
auszuschalten

1108 3-2
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3-2 17 Wenn der Netzschalter eingeschaltet (ON
3-1. BEDIENELEMENTE Bedienelemente und Pumpen mit Strom ve

(Fortsetzung)

Abb. Pos. Beschreibung Funktion
Nr. Nr.

3-1 10und 11 ——— Die entsprechende Produkttasten-LED leuchtet auf, wenn das
Produkt gewahlt wurde

Driicken, um das gewiinschte Produkt zu wéhlen bzw. bei
Benennung eines Produkts im Programmiermodus die Buchstaben
unter der Taste im Namen zu positionieren

Die @ kann zum Aufrufen des Standby-Modus verwendet
werden, wenn diese Funktion im Sonderprogrammierungsmodus
aktiviert wurde

Beim normalen Betrieb werden durch Driicken dieser Taste der
Kochgang fiir den rechten Korb gestartet und gestoppt, das
angezeigte Produkt gedndert oder Anforderungen in den Filtermodi
bestitigt; wird auBBerdem fiir das v\ verwendet, um JA oder eine
Bestitigung einzugeben

3-1 12

Beim normalen Betrieb werden durch Driicken dieser Taste der
Kochgang fiir den rechten Korb gestartet und gestoppt, das
angezeigte Produkt gedndert oder Anforderungen in den Filtermodi
abgelehnt; wird aulerdem fiir das X verwendet, um NEIN oder
einen Abbrucheinzugeben

3-1 13

3-1 14 Driicken, um das Heizsystem des/der rechten Becken(s) ein- bzw .

auszuschalten

3-1 15 NUR an Friteusen mit automatischer Hubfunktion. Driicken, um

die Korbe anzuheben oder abzusenken.

32 16 Neben jedem schwarzem Ablassknopf ist eine Filter Beacon™

Leuchte zu finden; wenn die Leuchte blau aufleuchtet -,

muss das Fett zu diesem Zeitpunkt gefiltert werden; die Leuchte
blinkt, wenn der Ablass geoffnet oder geschlossen werden muss

33 17 | Wenn der Netzschalter eingeschaltet (ON) wird, werden die
0 Bedienelemente und Pumpen mit Strom versorgt

3-4 18 : Bei Friteusen mit Bulkfettversogung diese Taste driicken, um den
JIB-Kanister zu fiillen

Ll

3-3 209



W Modell EEE-141,142, 143, 144
Cilobal Foadservice Salutions

Abbildung 3-4

Abb. Pos. Beschreibung Funktion
Nr. Nr.
34 1 Filterablaufwanne Das Fett 1duft in diese Wanne ab und wird dann durch Filter

gepumpt, um die Nutzungsdauer des Fetts zu verlangern

3-4 2 Korbauflage Die Korbe werden an dieser Auflage angehédngt, wenn sie nicht
verwendet werden bzw. um das Produkt nach einem Kochgang
abtropfen zu lassen

34 3 Beckendeckel Zum Abdecken nicht verwendeter Becken
3-4 4 Ablassknopf Herausziehen, um das Fett aus dem Becken abzulassen
34 5 JIB JIB-Kanister zum Aufbewahren von Fett

109 3-4
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3-2. EINSTELLUNGSMODUS

Modell EEE-141,142, 143, 144

Bei der ersten Inbetriebnahme erscheinen Aufforderungen zur Bestitigung
der Einstellungen der Friteuse auf den Bedienelementen.

Wenn der Hauptnetzschalter eingeschaltet wird, erscheint OFF (Aus) auf
beiden Displays. Die Taste @ auf einer beliebigen Seite driicken Auf

den Displays erscheint *SETUP* *ENTER CODE* (Einstellung, Code
eingeben). 1, 2, 3 driicken Auf dem linken Display erscheint LANGUAGE
(Sprache) und auf dem rechten Display erscheint ENGLISH (Englisch).

Die Taste M\ oder W verwenden, um didnzeigesprache auf FRANCALIS,
ESPANOL, PORTUG, DEUTSCHE, SVENSKI oder RUSSIAN zu éndern.

Die Taste > driicken, um mit den anderen Einstellungsoptionen

fortzufahren:

* TEMP FORMAT (Temperatureinheit): °F oder °C

* TIME FORMAT (Uhrzeit-Anzeigeformat): 12 oder 24 Sunden

* ENTER TIME (Uhrzeit eingeben): Uhrzeit (mit Produkttasten dndern)

* ENTER TIME (Tageszeit eingeben): AM (Vormittag) oder PM (Nachmittag)

* DATE FORMAT (Datumsformat): USA(MM-TT-1J) oder
INTERNATIONAL (TT-MM-JJ)

* ENTER DATE (Datum eingeben):Aktuelles Datum (mit Produkttasten &ndern)

* DAYLIGHT SAVING TIME (Sommerzeit): 1.AUS; 2. USA(ab 2007);

3. EUROPA; 4. FSA (USAbis 2007)

« FRYER TYPE (Geriitetyp): ELEKTRO oder GAS

* VAT TYPE (Beckentyp): DURCHGEHEND oder GETEIT

* AUTO LIFT ENABLED? (Automatische Hubfunktion aktiviert?): NO LIFT
oder YES LIFT (mit oder ohne Hubfunktion).

» BULK OIL SUPPLY (Bulkfettversorgung): JA oder NEIN

» Bulk OIL DISPOSE? (Bulkfettentsorgung?): JA oder NEIN

* S/N: Zeigt die Seriennummer des Gerits an; kann geidndert werden (DIESE
SERIENNUMMER SOLLTE MIT DER SERIENNUMMERAUF DEM
TYPENSCHILD AN DER INNENSEITE DERTUREN
UBEREINSTIMMEN.)

* 2nd LANGUAGE (2. Sprache): Durch Einstellen einer zweiten Sprache
kann die Anzeigesprache wihrend des normalen Betriebs durch Driicken
der Taste auf einfache Weise gewechselt werden. Eine Sprache wird
auf dem linken und die zweite Sprache auf dem rechten Display angezeigt.
Durch Driicken der Taste V unter der gewiinschten Sprache wird die auf
den Displays angezeigte Sprache ausgewéhlt.

* 2nd VOLUME (2. Lautstirke): Durch Einstellen einer zweiten Lautstirke
kann die Lautstirke wihrend des normalen Betriebs durch zweimaliges
Driicken der Taste auf einfache Weise gewechselt werden. Eine
Lautstédrkeeinstellung wird auf dem linken Display angezeigt (KEINE bis
10; 10 ist die lauteste) und die zweite Lautstirkeeinstellung erscheint auf
dem rechten Display. Zur Auswahl der Lautstirke die Taste V unter der
gewiinschten Einstellung driicken.

» SETUP COMPLETE (Einstellung abgeschlossen)

m]@'-l__l—‘l]@lg HINWEIS

Falls nicht anders angegeben, die Taste A oder 'V verwenden, um
die Einstellungen zu dndern.

Der Einstellungsmodus kann auBerdem durch Neuinitialisierung der
Bedienelemente im Sonderprogrammierungsmodus der Stufe 2 (SP-3)
aufgerufen werden.

309



PENNY"®

Cilobal Foodservice Salutions

3-3. EIN-ODERAUFFULLEN
VONFETT

Abbildung 3

109
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CAUTION| vorsicur

Wenn die Friteuse aufheizt, muss der Fettstand stets tber den
Heizelementen und den Fettstand-Anzeigemarkierungen an der
Ruckseite der Becken liegen. Nichteinhaltung dieser Anweisung kann
zu einem Brand und/oder zur Beschadigung der Friteuse flihren.

Die Verwendung von festem Fett wird nicht empfohlen. Festes Fett
kann zu Verstopfungen und zum Ausfall der Pumpe fiihren.

1. Es wird empfohlen, in der offenen Friteuse ein hochwertiges fliissiges

Frittierfett zu verwenden. Manche minderwertigen Frittierfette haben einen
hohen Feuchtigkeitsanteil und schaumen oder kochen iiber .

WARNUNG
VERBRENNUNGS-

BURN RISK GEFAHR

Beim Einfiillen von heiem Fettin das Becken Handschuhe tragen, um
Verbrennungen zu vermeiden. Fett und alle Metallteile, die mit dem Fettin
Kontakt kommen, sind &uf3erst heil3. \orsichtig vorgehen, um
herausspritzendes Fett zu vermeiden.

2. Oil Capacities: Durchgehende Becken = 14,2 Liter/13,6 kg (15 Quart/
30 Ibs) Geteilte Becken = 7,1 Liter/6,8 kg (7,5 Quart/15 1bs)

Alle Becken sind an der Riickwand mit zwei Fiillstand-Anzeigelinien
versehen, wobei die obere Linie den ordnungsgeméfBen Fiillstand im
aufgeheizten Zustand anzeigt. Siche Abbildungen 1 und 2.

3. Das Korbgitter in das Frittierbecken legen und das Becken bis zur
unteren Anzeigelinie mit kaltem Fett fiillen (sicheAbbildung 3).

Becken aus Vorratsbehélter fullen (Friteuse muss mit optionalem
Zubehdr ausgestattet sein und ,,Bulk Oil Supply?”
[Bulkfettversorgung?] muss im Einrichtungsmodus auf YES [Ja]
eingestellt werden)

1. Den Hauptnetzschalter auf ON (EIN) stellen.
2. Das Korbgitter in das Becken legen (siche Abbildung 3).

[ 3. Die (linke oder rechte) Taste driicken und gedriickt halten, bis

FILTER MENU (Filterungsmenii) zusammen mit 1. AUTO FILTER?
(Automatische Filterung?) auf dem Display erscheint.

4. Die Taste > sechs Mal driicken und loslassen, bis 7.FILLPOT FROM
BULK? (Becken aus Vorrat fiillen?) auf dem Display erscheint.

5. Die Taste  driicken. Auf dem Display erscheint FILLVAT (Becken
fiillen) und dannV =ABPUMPEN, X = FERTIG. Die Taste \ erneut
driicken und gedriickt halten, um das Becken zu fiillen. Auf dem
Display erscheint FILLING (Fiillvorgang lduft).

6.  Wenn der Fettstand die untere Einfiilllinie erreicht hat, die Taste v
loslassen. Auf dem Display erscheint wieder FILLVAT (Becken fiillen)
mitV =ABPUMPEN, X = FERTIG. Die Taste X zwei Mal driicken, um
mit dem normalen Betrieb fortzufahren.

N@WH@E HINWEIS

Nach Bedarf die schwarze Taste hinter der rechten Tiir driicken, um den
JIB-Kanister aus dem Vorratsbehélter zu fiillen (siche Abbildung 3).
3-6
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3-4. STARTVERFAHREN AM 1. Sicherstellen, dass das Korbgitter im Frittierbecken liegt und
MORGEN dass das Becken auf den ordnungsgemif3en Fiillstand mit Fett
gefiillt ist.

2. Den Netzschalter auf ON (Ein) stellen und dann die Taste @
driicken, um die Heizung des gewiinschten Beckens
einzuschalten. Wenn das Display IS POT FILLED? (Becken
gefiillt?) anzeigt, den korrekten Fiillstand (siehe Abschnitt 3-3)
bestdtigen und dann die Taste v fiir JA driicken.

Die Maschine beginnt automatisch mit dem Vorwarmzyklus, bis
die Fetttemperatur 82 °C (180 °F) erreicht, und beendet dann
den Vorwarmzyklus automatisch.

[RI]@T[‘“@E HINWEIS

Der Vorwérmzyklus kann auf Wunsch umgangen werden;
hierfiir die Taste ¥ oder X driicken und fiinf Sekunden gedriickt
halten.

Das Display zeigt dann EXIT MELT (Vorwérmen beenden) und
JANEIN an. Die Taste V fiir JA driicken. Das Becken wird
dann allmahlich erwirmt, bis die Solltemperatur erreicht ist.

CAUTION VORSICHT

Den Vorwarmzyklus nur umgehen, wenn ausreichend Fett
geschmolzen ist, um alle Heizelemente vollstandig zu
bedecken. Wenn der Vorwarmzyklus umgangen wurde, bevor
alle Elemente bedeckt sind, wird UbermaRiger Rauch erzeugt
oder es kann ein Brand ausbrechen.

A DANGER BN

OVERFLOW RISK UBERLAUFEN

DIE KORBE NICHT UBERLADEN UND KEIN
PRODUKT MIT UBERMASSIGEM
FEUCHTIGKEITSGEHALT IN DIE KORBE GEBEN.
DIE MAXIMALE FULLMENGE DES
DURCHGEHENDEN BECKENS BETRAGT 1,4 KG (3
LBS), UND DIE MAXIMALE FULLMENGE DER
GETEILTEN BECKEN BETRAGT 0,68 KG (1,5 LBS).
DIE NICHTEINHALTUNG DIESER ANWEISUNGEN
KANN ZUM UBERLAUFEN DES FETTS AUS DEM
BECKEN FUHREN UND SCHWERE
VERBRENNUNGEN, VERLETZUNGEN, BRANDE
UND/ODER SACHSCHADEN VERURSACHEN.

3-7 1108
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3-5. GRUNDLEGENDER Die Evolution Elite Friteuse ist als Modell mit oder ohne
BEDIENVORGANG automatische Hubfunktion erhéltlich. Mithilfe der Bedienelemente fiir
die automatische Hubfunktion kénnen die Korbe zu Beginn des
Kochgangs automatisch in das Fett abgesenkt und nach Ende des
Kochgangs automatisch aus dem Fett angehoben werden.

1. Nach Beendigung des Vorwarmzyklus blinkt LOW TEMP
(Niedrige Temperatur), bis die Solltemperatur erreicht ist.
Wéhrend LOW TEMP auf dem Display angezeigt wird, kann
kein Kochgang gestartet werden. Nach Erreichen der
Solltemperatur erscheint die Produktbezeichnung auf dem
Display (Beispiel: NUGGETS). Das Produkt kann nun in das

Fett gegeben werden. K3 m

2. Eine der Timer-Tasten oder driicken. (Bei
Friteusen mit automatischer Hubfunktion wird der Korb
automatisch in das Fett abgesenkt.)

3. Aufdem Display erscheint der Name des zu frittierenden
Produkts (Beispiel: ,,NUG*) und der Timer zdhlt abwérts.

4. Nach Abschluss des Kochgangs ertont ein Alarm und das
Display zeigt DONE (Fertig) an.

5. Die Timer-Taste unter DONE driicken, um den Alarm
abzustellen, und den Korb aus dem Becken heben. (Bei
Friteusen mit automatischer Hubfunktion wird der Korb
automatisch aus dem Fett angehoben.)

6. Wenn ein Qualititstimer (Haltetimer) programmiert wurde,
beginnt die Haltezeit automatisch, wenn der Bediener die Timer-
Taste am Ende des Kochgangs driickt. Wéhrend der Haltetimer
abwirts zdhlt, zeigt das Display den dreistelligen Produktcode,
gefolgt von ,,Qn‘ an, wobei ,,n* dieAnzahl der verbleibenden
Minuten angibt. Beispiel: FRY / Q5 / FRY / Q5 / FRY / Q4 usw.

Am Ende des Timer-Countdowns gibt das Display einen Ton ab
und zeigt QUAL (Halten), gefolgt von der dreistelligen
Produktbezeichnung an: QUAL / FRY / QUAL / FRY. Die
Timer-Taste driicken, um den Timer abzustellen.

[Rl]@‘ﬁ'“@@ HINWEIS

Ein Kochgang kann jederzeit durch Driicken und Festhalten der

Timer-Taste oder m gestoppt werden.
|

Der Standby-Modus kann aktiviert werden, um Fett- und
Energiekosten zu sparen. Wenn die Friteuse mehrere Minuten lang
nicht verwendet wird, kann die Steuerung so eingestellt werden, dass
die Fetttemperatur automatisch gesenkt wird. Als Alternative kann
die Taste gedriickt werden, um den S tandby-Modus zu
starten.

3-6. STANDBY-MODUS

Das Fett wird auf einer niedrigeren Temperatur gehalten, bis die

Taste m gedriickt wird. Danach wird das Fett wieder auf

Kochtemperatur aufgewérmt. Siehe Sonderprogrammierungsmodi
SP-12, SP-13 und SP-14.

109 3-8
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3-7. OIL GUARDIAN™ Wiéhrend des normalen Betriebs iiberwacht die Steuerung den
(Automatisches Auffiillen) Fillstand des Frittierfetts im Becken automatisch. Wenn die

Steuerung erkennt, dass der Fiillstand zu niedrig ist, pumpt das Gerét
automatisch Fett vom JIB-Kanister in das Becken, um den korrekten
Fiillstand des Fetts aufrechtzuerhalten.

Manuelles Auffillen

Wenn der Fettstand etwas zu niedrig ist, kann dem Becken jederzeit
Fett aus dem JIB-Kanister hinzugefiigt werden, um den Fettstand auf
den ordnungsgeméBen Fiillstand zu bringen. Hierzu die folgenden
Schritte verwenden. Dieses Verfahren darf NICHT verwendet werden,
um ein leeres Becken zu fiillen.

1. Die (linke oder rechte) Taste driicken und gedriickt halten,

bis *FILTER MENU* (Filterungsmenii) zusammen mit 1.EX
PRESS FILTER (Schnellfilterung?) auf dem Display erscheint.

2. Die Taste > fiinf Mal driicken, bis 6.FILL FROM JIB (Aus JIB-

Kanister fiillen) auf dem Display erscheint.

3. Die Taste V driicken. Auf dem Display erscheinen PUMP (Pumpe)
und EXIT (Beenden).

4. Die Taste V driicken und gedriickt halten. Auf dem Display
erscheint FILLING (Fiillvorgang lduft) und das Fett wird aus dem
JIB-Kanister in das Becken gepumpt.

5. Die Taste V loslassen, wenn das Becken voll ist. Auf dem

Display erscheinen wieder PUMP (Pumpe) und EXIT
(Beenden). Die Taste X zwei Mal driicken, um mit dem
normalen Betrieb fortzufahren.

3-8. AUSWAHL EINES Wenn bei Auswahl eines Produkts XXX XXX auf dem Display
PRODUKTS MIT erscheint, ist die Solltemperatur fiir dieses Produkt nicht korrekt.
UNTERSCHIEDL ICHER Die Solltemperatur fiir das gewiinschte Produkt wie folgt dndern:
SOLLTEMPERATUR

1. Eine Produkttaste driicken. Beispiel: E (FRY).
2. Aufdem Display erscheint XXX XXX.

[]
3. Eine der Timer-Tasten oder m driicken und funf

Sekunden gedriickt halten. Auf dem Display erscheint FRY.
4. Die Fetttemperatur auf die Solltemperatur erwarmen lassen,
bevor das Produkt in das Becken gegeben wird.
3-9. AUSTAUSCH DES JIB- o ) _ _ )
KANISTERS 1. Bei nleudrlgem Fl'lllst.and im JIB-Kamster erscheint ...HB I.S LOW
(JIB-Fiillstand niedrig) auf den Displays und es ertont ein Alarm.
2. Die rechte Tir 6ffnen und den JIB-Kanister aus dem Gerat
ziehen. Die Kappe von der Oberseite des JIB-Kanisters
abziehen, den leeren JIB entsorgen und durch einen vollen
Kanister ersetzen (siche Abbildung 1).

Abbildung 1
39 109
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3-10.FETTBEHALTERDES Flllen desFettbehélters
MODELLSEEE-141

1. Bei niedrigem Fiillstand im JIB-Kanister erscheint JIB IS
LOW (JIB-Fiillstand niedrig) auf dem Display und es ertont
ein Alarm.

2. Die Tiir 6ffnen, den Behélter nach vorn ziehen und den
Behilterdeckel abnehmen (siche Abbildung1).

3. Den Deckel an der Tiirhalterung anbringen
(siche Abbildung?2).

4. Fett bis zu den Fiilllinien (6,12 kg [13 Ibs]) in den Behélter
gielen, den Deckel wieder anbringen und den Behélter wieder
einschieben (siche Abbildung3).

Ausbau/Reinigung desBehalters
1. Die Tiir 6ffnen und den Behélter nach vorn ziehen.

2. Den Behilter nach links schieben und aus der Friteuse
herausheben (siche Abbildung4).

3. Den Behilter mit Seife undWasser in einemWaschbecken

reinigen. [N]@'F H@E HINWEIS

Bevor der Behélter wieder eingesetzt wird, die O-Ringe am
Filterrohr (siehe unten) mit kaltem Fett schmierenDie O-
Ringe auf Risse oder Einkerbungen priifen und nach Bedarf
austauschen. ZumAustausch eines O-Rings den Ring mit
einem kleinen Schlitzschraubendreher vom Ende des Rohrs
abhebeln (siche unten).

510
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3-10. SMARTFILTER EXPRESS™ 1

Abbildung 1
2.
3.
Abbildung 3
4.
5.

309
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Wihrend des normalen Betriebs und nach einer bestimmten
Anzahl von Kochgéngen leuchtet die Filter Beacon™ Leuchte
an der Frontseite der Friteuse auf (Abbildung 1), und auf dem
Display erscheint regelméfBig FITR NOW? (Jetzt filtern?)
zusammen mit JANEIN. DieTaste V fiir JA driicken. Auf dem
Display erscheint *SKIM VAT* (Becken abschopfen), gefolgt
von CONFIRM (Bestitigen) JA NEIN.

Wenn X fiir NEIN gedriickt wird, fahrt die Friteuse mit dem
normalen Betrieb fort und die Steuerung empfichlt die Filterung
zu einem spéteren Zeitpunkt.

Filterwanne priifen: Sicherstellen, dass das Filterrohr fest
angeschlossen ist, dass das die Filterablaufwanne bis zum
Anschlag unter der Friteuse eingeschoben ist und dass die
Filterwannenabdeckung angebracht ist. Wenn Filterablaufwanne
und -abdeckung nicht angebracht sind, zeigt das Display CHK
PAN (Wanne priifen) an.

Die Taste V fiir JA driicken. Das Display zeigt OPEN DRAIN
(Ablass 6ffnen) an. Den Ablassknopf (Abbildung 2) herauszichen.
Auf dem Display erscheint DRAINING (Entleerung lauft) und das
Fett wird aus dem Becken abgelassen.

WARNUNG

Um das Uberftllen der Ablaufwanne zu verhindern, nur ein
Becken auf einmal entleeren. Die Ablaufwanne kann das
Fett aus einem durchgehenden Becken oder aus zwei
geteilten Becken aufnehmen. Das Uberfillen der
Ablaufwanne kann zu rutschigen Boéden fiihren, die eine
Verletzungsgefahr darstellen.

N@WH@E HINWEIS

Wenn die Filterung NICHT durchgefiihrt werden soll, die Taste

driicken. Auf dem Display erscheint STOPPED (Gestoppt) und der

SmartFilter-Vorgang wird abgebrochen. Die blaue Anzeigeleuchte geht
aus und die Steuerung kehrt zum normalen Betrieb zuriick. Die
Steuerung empfiehlt die Filterung erneut, nachdem mehrere Kochginge
ausgefiihrt wurden.

Wenn das Display VAT EMTY (Becken leer) gefolgt von JA NEIN
anzeigt, ist der Ablasskanal verstopft. Den Ablasskanal mit der weillen
Stabbiirste reinigen und dann die Taste V driicken. Auf dem Display
erscheint DRAINING (Entleerung l4uft) und die Steuerung fahrt mit
dem Filtervorgang fort.

Nach Abschluss der Filterung zeigt das Display CLOSE DRAIN
(Ablass schlielen) an. Den Ablassknopf eindriicken, um den
Ablass zu schliefen (Abbildung 3). Das Becken wird wieder mit
Fett gefiillt.

Nachdem das Becken gefiillt wurde, erscheint IS POT FILLED?
(Becken gefiillt?) zusammen mit JANEIN auf dem Display
Sicherstellen, dass das Becken gefiillt ist, und dann die Taste v fiir
JA driicken. Die Steuerung nimmt den normalen Betrieb wieder auf.

3-10
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3-10. SMARTFILTER 6. Wenn das Becken wihrend des SmartFilter Express™
EXPRESS™ (Fortsetzung) Filtervorgangs nicht auf den ordnungsgemafBen Fiillstand mit Fett

gefiillt wurde, die Taste X fiir NEIN driicken. Die Pumpe wird
dann fiir weitere 30 Sekunden eingeschaltet.

7. Auf dem Display erscheint IS POT FILLED? (Becken gefiillt?)
zusammen mit JA NEIN. Sicherstellen, dass das Becken gefiillt
ist, und dann die Taste V driicken. Die Steuerung nimmt den
normalen Betrieb wieder auf. Die Taste X driicken, um die
Pumpe fiir weitere 30 Sekunden einzuschalten. Der Fiillvorgang
kann bis zu drei Mal wiederholt werden.

Filterfehler

8. Wenn drei Fiillversuche erfolglos geblieben sind, zeigt die
Steuerung CHANGE FIL TER PAD? (Filterpad wechseln?)
zusammen mit JA NEIN an. Wenn das Filterpad zu diesem
Zeitpunkt gewechselt werden soll, die Taste \ driicken und das
Filterpad entsprechend des Verfahrens im Abschnitt ,,Wechseln
des Filterpads* austauschen. Die Steuerung nimmt den normalen
Betrieb wieder auf.

Wenn das Filterpad zu einem spéteren Zeitpunkt gewechselt
werden soll, die Taste X driicken. Die Erinnerung CHANGE
FILTER PAD? (Filterpad wechseln) erscheint erneut in 15
Minuten.

9. Wenn das Filterpad gewechselt wurde und das Becken wahrend
des nichsten SmartFilter Express™ Filtervorgangs nicht nach
drei Versuchen gefiillt wurde, erscheint FILTER SERVICE
REQUIRED-SEE TROUBLESHOOTING GUIDE
(Filterservice erforderlich - Siehe Fehlersuchtabelle) auf dem
Display.

Wenn diese Meldung aktiv ist, zeigt das Display alle 15 Minuten
FILTER PROBLEM FIXED? (Filterproblem behoben?)
zusammen mit JA NEIN an. Wenn das Problem noch nicht
behoben wurde, die Taste X driicken. Nachdem das Problem
behoben wurde, die Taste V driicken. Die Steuerung nimmt den
normalen Betrieb wieder auf.

[RI]@‘T{‘“@E HINWEIS

Um zu gewihrleisten, dass das Becken vollstindig gefiillt wird,
sicherstellen, dass die Filterwanne mindestens einmal tiglich
gereinigt wird, dass das Filterpad gewechselt wurde, dass der
JIB-Kanister voll ist und dass die O-Ringe der Filterwanne in
gutem Zustand sind.

3-11 209
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3-11. TAGLICHE FILTERUNG Dieses Filterverfahren ermoglicht eine griindlichere Reinigung des
Beckens und sollte einmal taglich durchgefiihrt werden. Das Becken
kann jederzeit gefiltert werden, wenn kein Produkt frittiert wird.

WARNUNG
VERBRENNUNGS-
BURN RISK GEFAHR
Um Verbrennungen durch heildes Fett zu vermeiden, vor dem

Filterverfahren zugelassene Schutzausristungen anlegen.
Dazu gehdren Schiirze, Gesichtsschutz und Handschuhe.

Um das Uberfullen der Ablaufwanne zu verhindern,
auBerdem nur ein Becken auf einmal entleeren. Die
Ablaufwanne kann das Fett aus einem durchgehenden
Becken oder aus zwei geteilten Becken aufnehmen. Das
Uberfiillen der Ablaufwanne kann zu rutschigen Béden
fuhren, die eine Verletzungsgefahr darstellen.

1. Filterwanne prifen: Fiir den ersten Filtervor gang des Tages
sollte ein neues Filterpad verwendet werden. Das gleiche Filterpad
kann dann — mit Ausnahme von Fischbecken — fiir den Rest des
Tages verwendet werden. Nach der Filterung eines
Fischbeckens MUSS das Filterpad gewechselt werden.

Sicherstellen, dass die Filterwannenabdeckung angebracht ist, dass
das Filterablaufrohr fest angeschlossen ist und dass die Filter-
ablaufwanne eingeschoben und verriegelt ist. Wenn Filter-
ablaufwanne und -abdeckung nicht ordnungsgemélf verriegelt sind,
zeigt das Display FILTER PAN MISSING (Filterwanne fehlt) an.

Abbildung 1 2. Die Taste driicken und gedriickt halten, bis 1. EXPRESS
FILTER? (Schnellfilterung?) auf dem Display erscheint. Bei
Friteusen mit geteiltem Becken die linke Taste fiir das linke

Becken und die rechte Taste E] fir das rechte Becken

verwenden.

3. Die Taste > driicken. Auf dem Display erscheint 2.DAILY
FILTER? (Téagliche Filterung?).

4. Die Taste V fiir JA driicken. Auf dem Display erscheint CONFIRM
(Bestitigen), gefolgt von JA NEIN.

5. Die Taste V fiir JA driicken. Auf dem Display erscheint OPEN
DRAIN (Ablass 6ffnen). Den Ablassknopf (Abbildung 1)
herausziehen. Das Display zeigt DRAINING (Entleerung lduft) und
das Fett wird aus dem Becken abgelassen. Oder die Taste X fiir
NEIN driicken; die Steuerung nimmt dann den normalen Betrieb
wieder auf.
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3-11. TAGLICHE FIL TERUNG 6.
(Fortsetzung)

Abbildung 2

Abbildung 4

313
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Nachdem das Fett aus dem Becken abgelassen wurde, das
Scharnierelement mit dem Hubwerkzeug vom Becken abheben, um
den Beckenboden zu reinigen (siehe Abbildung 2). (Bei Friteusen
mit automatischer Hubfunktion die Korbhaken iiber die Oberseite der
Friteuse zuriickklappen, bevor die Elemente angehoben werden.)

WARNUNG

VERBRENNUNGS-
BURN RISK GEFAHR

Zum Anheben des Elements mit dem Hubwerkzeug einen
Lappen oder Handschuhe verwenden. Das Element kann heif}
sein und schwere Verbrennungen verursachen.

CAUTION VORSICHT

Das Hubwerkzeug nicht in der Mitte der Elemente, wo die
Grenzschalter-Kapillarkugel angebracht ist, ansetzen, um die
Beschadigung des Grenzschalters zu verhindern.

Die Seiten und den Boden des Beckens abschaben oder abbiirsten.
Vorsichtig vorgehen, damit die Fiihlerelemente nicht beschadigt
werden.

CAUTION VORSICHT

Keine Stahlwolle, scheuernden Reinigungsmittel bzw. chlor-, brom-,
jod- oder ammoniakhaltigen Reinigungs-/Desinfektionsmittel
verwenden. Diese Reinigungsmittel greifen den Edelstahl an und
verkirzen die Nutzungsdauer des Gerats.

Keine Wasserdiise (Druckspriuhgerat) zum Reinigen des Geréts
verwenden, um Schaden an den Teilen zu verhindern.

Nachdem das Becken gereinigt wurde und das Display SCRUB VAT
COMPLETE? (Becken vollstindig gescheuert?) zusammen mit JA
NEIN anzeigt, die Taste V fiir JA driicken. Das Display zeigt
WASH VAT (Becken waschen) an.

Das Element absenken und die Taste  driicken. Auf dem Display
erscheint WASHING (Waschvorgang lduft). Das Fett zirkuliert
mehrere Minuten durch das Becken. Nach Abschluss des
Waschvorgangs zeigt das Display WASH AGAIN? (Waschen
wiederholen?) zusammen mit JA NEIN an.

Die Taste V fiir JA driicken, wenn ein weiterer Waschvorgang
erforderlich ist. Andernfalls die Taste X fiir NEIN driicken. Das
Display zeigt CLOSE DRAIN (Ablass schliefen) an. Den
Ablassknopf eindriicken, um den Ablass zu schlieen (Abbildung
3). Auf dem Display erscheint RINSING (Spiilvor gang lduft) und
das Becken wird mit Fett gefiillt.

Nachdem das Becken gefiillt wurde, erscheint OPEN DRAIN
(Ablass 6ffnen) auf dem Display. Den Ablassknopf herausziehen,
um den Ablass zu 6ffnen (Abbildung 4). Auf dem Display erscheint
RINSING (Spiilvorgang lduft). Nach Abschluss des Spiilvor gangs
zeigt das Display RINSE AGAIN? (Erneut spiilen?) zusammen mit
JA NEIN an.
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3-11. TAGLICHE FILTERUNG 12. Die Taste V fiir JA driicken, wenn ein weiterer Spiilvor gang
(Fortsetzung) erforderlich ist. Andernfalls die Taste X fiir NEIN driicken. Das

Display zeigt POLISH? (Verfeinern?) zusammen mit JA an.

13. Die Taste V fiir JA driicken. Das Fett wird durch das Filtersystem
zirkuliert und dadurch ,,verfeinert”. Das Display zeigt 5:00 STOP
POLISH (Verfeinern stoppen) an. Auf Wunsch die Taste ¥
driicken, um die Verfeinerung abzubrechen. Andernfalls wird das
Fett fiinf Minuten lang gefiltert/verfeinert.

14. Nach der Verfeinerung des Fetts zeigt das Display FILL VAT?
(Becken fiillen?) zusammen mit JA an. Die Taste V driicken. Auf
dem Display erscheint CLOSE DRAIN (Ablass schliefen). Den
Ablassknopf eindriicken, um den Ablass zu schlieBen (Abbildung
3). Auf dem Display erscheint FILLING (Fiillvor gang l&uft) und
das Becken wird wieder mit Fett gefiillt.

15. Nachdem das Becken gefiillt wurde, erscheint IS POT FILLED?
(Becken gefiillt?) zusammen mit JA NEIN auf dem Display. Die
Taste V fiir JA driicken. Die Friteuse nimmt den normalen Betrieb
wieder auf.

Wenn die Taste X gedriickt wird, zeigt das Display FILLING
(Fiillvorgang lauft) an, und wenn die Pumpe angehalten wird,
erscheint CHANGE FILTER PAD? (Filterpad wechseln) auf den
Displays, um darauf hinzuweisen, dass das Filterpad ggf. verstopft
ist.
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3-12. ABPUMPEN VON FETT
AUS DEM BECKEN

MITTELSOPTIONALEM

TRANSPORTWAGEN

~
o
~

Abbildung 3

315
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A DANGER EEEbS

BRANDRISIKO

FIRE HAZARD

DER FLAMMPUNKT DES FETTS WIRD DURCH LANGERE
VERWENDUNG HERABGESETZT.DASFETT ENTSORGEN,
WENN ES UBERMASSIG RAUCHEN ODER SCHAUMEN
SOLLTE, UM SCHWERE VERBRENNUNGEN,
VERLETZUNGEN, BRANDE UND/ODER SACHSCHADEN ZU
VERHINDERN.

Die Tiir 6ffnen, den Ablaufwannenanschlag anheben und die
Ablaufwanne am Griff der Wanne herausziehen. Siehe Abbildungen
1 und 2.

Die (linke oder rechte) Taste B driicken und gedriickt halten,

bis *FILTER MENU* (Filterungsmenii) zusammen mit
1.EXPRESS FILTER? (Schnellfilterung?) auf dem Display
erscheint.

Die Taste } zweil Mal driicken und loslassen, bis 3.DISPOSE

(Entsorgen) auf dem Display erscheint. Die Taste  driicken. Auf
dem Display erscheint DISPOSE (Entsorgen) zusammen mit JA
NEIN.

Die Taste V driicken. Auf dem Display erscheint IS DISPOSAL
UNIT IN PLACE? (SDU an der richtigen Stelle?) zusammen mit JA
NEIN.

Nachdem der Fettentsorgungs-Transportwagen (SDU) unter die
Friteuse gerollt wurde (Abbildung 3), die Taste V driicken. Auf
dem Display erscheint OPEN DRAIN (Ablass 6ffnen). Den
Ablassknopf herausziehen, um den Ablass zu 6ffnen. Das Display
zeigt DRAINING (Entleerung lduft) an. Das Fett lauft nun aus dem
Becken in den Transportwagen.

Das Display zeigt VAT EMTY (Becken leer) gefolgt von JA NEIN
an. Sicherstellen, dass das Becken leer ist, und dann die Taste
\ driicken.

Das Display zeigt CLN VAT COMPLETE (Becken vollstandig
gereinigt) gefolgt von JA NEIN an. Wenn das Becken sauber ist,
die Taste V driicken und den Ablass schlieBen.

Das Display zeigt MANUAL FILL POT (Becken manuell fiillen),
gefolgt von IS POT FILLED? (Becken gefiillt?) zusammen mit JA
NEIN an. Das Becken bis zur unteren Anzeigelinie an der Riickseite
des Beckens fiillen und dann die Taste  driicken. Siche Anwei-
sungen unter ,,Ein- oder Auffiillen von Fett™ in Abschnitt 3-3.

Die Friteuse nimmt den normalen Betrieb wieder auf.

Den Transportwagen unter der Friteuse herausziehen und durch
die Filterablaufwanne ersetzen.
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3-13. BEDIENUNGSANWEIS- 1. Dfi;: Schnellkupplungsbuchse deshSc(l;laugh}sl anllcll(er R}'ickseite (li(er

- offenen Friteuse an den entsprechenden Schnellkupplungsstecker an
UNGEN FUR DAS der Wand anschlieBen. Wenn die offene Friteuse nicht bewegt wird,
OPTIONALE BULKFETT- kann der Schlauch angeschlossen bleiben. Siehe Abbildungen 1 und 2.

NORICE HINWEIS

y =2
Damit das Bulkfett-Entsorgungssystem verwendet werden kann, muss
die Option BULK OIL DISPOSE? (Bulkfettentsorgung) im
Sonderprogrammierungsmodus bzw. im Einrichtungsmodus aufYES (Ja)
eingestellt werden. Mittels der Sonderprogrammierung kann unter SP-27
aulerdem ein Schritt zur Eingabe eines Passwortcodes (1, 2, 3)
hinzugefiigt werden.

2. (Bei Friteusen mit geteilten Becken die linke oder rechte)Taste E

driicken und gedriickt halten, bis FIITER MENU (Filterungsmenti)

. zusammen mit 1.EXPRESS FIITER? (Schnellfilterung?) auf dem Display
Abbildung 1 erscheint.

3. Die Taste > zwei Mal driicken und loslassen, bis 3.DISPOSE

(Entsorgen) auf dem Display erscheint. Die Taste \ driicken. Das
Display zeigt DISPOSE? (Entsorgen?)gefolgt von JA NEIN an. Bei
Einstellung von SP-27 auf JA auBlerdem den Code 1, 2, 3 eingeben.

4. Die Taste V driicken. Das Display zeigt DRAIN VAT? (Becken
entleeren?) gefolgt von JANEIN an. Die Taste X driicken, wenn bereits
Fett in der Ablaufwanne vorhanden ist. Mit Schritt 8 fortfahren.

5. Die Taste ¥ driicken. Das Display zeigt OPEN DRAIN (Ablass 6ffnen)
an. Den Ablassknopf herausziehen, um den Ablass zu 6ffnen. Das
Display zeigt DRAINING (Entleerung lauft) an. Das Fett 1duft nun aus
dem Becken in dieAblaufwanne.

6.  Das Display zeigtVAT EMTY (Becken leer) gefolgt von JANEIN an.
Sicherstellen, dass das Becken leer ist, und dann die Taste \ driicken.

7. Das Display zeigt CLNVAT COMPLETE (Becken vollstdndig gereinigt)
Abbildung 2 gefolgt von JA NEIN an. Wenn das Becken sauber ist, die Taste v
driicken.

8. Auf dem Display erscheint DISPOSE (Entsorgen) und dann
V= ABPUMPEN X = FERTIG. Die Taste V_driicken, um das Fett aus
der Ablaufwanne in den Bulkfettbehdlter zu pumpen.

9. Nachdem das Fett vollstdndig aus der Ablaufwanne abgepumpt wurde,
die Taste X (STOPP) driicken.

10. Auf dem Display erscheint DISPOSE (Entsorgen) und dann
\=ABPUMPEN X = FERTIG. Die Taste X driicken und denAblass
schlieen.

11. Das Display zeigt MANUALFILL VAT (Becken manuell fiillen) (oder
bei entsprechender Ausstattung FILL VAT FROM BULK [Becken aus
Vorrat fiillen]), gefolgt von IS POTFILLED? (Becken gefiillt?) zusammen
mit JANEIN an. Das Becken bis zur unterenAnzeigelinie an der
Riickseite des Beckens fiillen und dann die Taste  driicken. Siche
Anweisungen unter ,,Ein- oder Auffiillen von Fett” in Abschnitt 3-3.

Die Friteuse nimmt den normalen Betrieb wieder auf.
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3-14. WECHSELN DES Das Filterpad (oder -papier) muss mindestens einmal taglich
FILTERPADS gewechselt werden, um den ordnungsgemifien Umlauf
(Pumpvorgang) des Fetts zu gewéhrleisten.

[Rl]@'ﬂ]@@ HINWEIS

Wenn das Filterpad nicht gewechselt wird, erscheint CHANGE
PAD (Filterpad wechseln) als Erinnerung auf dem Display. Die
Taste V driicken, um die Meldung zu 16schen. Die Meldung
erscheint jedoch alle vier Minuten, bis das Filterpad gewechselt
wird.

1. Sicherstellen, dass der Hauptnetzschalter auf ON (Ein) steht.

2. Die Tiir 6ffnen, den Ablaufwannenanschlag anheben und die
Ablaufwanne am Griff der Wanne herausziehen. Siehe
Abbildungen 1 und 2.

WARNUNG
VERBRENNUNGS-

BURN RISK GEFAHR

Die Wanne kann heil3 sein! Einen Lappen oder
Handschuhe verwenden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Wenn die Filterwanne mit Fett gefillt ist, die Wanne
vorsichtig handhaben, um herausspritzendes Fett oder
schwere Verbrennungen zu vermeiden.

3. Die Wannenabdeckung von der Ablaufwanne abnehmen (siehe
Abbildung 3).

4. Den Kriimelkorb aus der Ablaufwanne nehmen. Fett und Kriimel
vom Kriimelkorb abwischen. Den Kriimelkorb mit Seifenwasser

auswaschen, griindlich mit heilem Wasser spiilen und trocknen
(siehe Abbildung4).

Abbildung4
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3-14. WECHSELN DES
EILTERPADS (Fortsetzung)

5. Den Filterpad-Befestigungsring entfernen, griindlich mit
Seifenwasser reinigen, mit heiBem Wasser spiilen und trocknen
(siche Abbildung5).

6. Das Filterpad aus der Wanne herausziehen und entsor gen (siche

Abbildung 6).

7. Das Bodensieb aus der Wanne nehmen, griindlich mit
Seifenwasser reinigen, mit heiBem Wasser spiilen und an der
Luft trocknen lassen (sieche Abbildung 7).

8. Fett und Kriimel von der Ablaufwanne abwischen. Die
Ablaufwanne mit Seifenwasser auswaschen, griindlich mit
heiBem Wasser spiilen und trocknen (sieche Abbildung 8).

Abbildung 8
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3-14. WECHSELN DES
FILTERPADS (Fortsetzung) NOINICE: HINWEIS

Sicherstellen, dass Ablaufwanne, Bodensieb, Kriimelkorb und
Befestigungsring griindlich getrocknet wurden, bevor das
Filterpad in die Wanne eingesetzt wird. Das Filterpad wird
ansonsten durch Wasser zersetzt.

9. Die Teile in umgekehrter Reihenfolge zusammenbauen: Das
Bodensieb zuerst in die Filterwanne einsetzen, gefolgt von
Filterpad, Befestigungsring und Kriimelkorb.

[Rl]@'ﬁ'ﬂ@@ HINWEIS

Bevor die Filterablaufwanne wieder in Position geschoben wird,
die O-Ringe (Abbildung 9) am Filterrohr mit kaltem Fett
schmieren. Die O-Ringe auf Risse oder Einkerbungen priifen und
-. nach Bedarf austauschen. Siehe Abschnitt 3-20.

10. Die Filterwanne wieder unter die Friteuse schieben und
sicherstellen, dass das Filterrohr fest mit dem Anschlussstiick an
der Wanne unter der Friteuse verbunden ist (siche Abbildung 9).

11. Sicherstellen, dass der Ablaufwannenanschlag eingerastet ist.
Die Friteuse ist nun wieder fiir den normalen Betrieb bereit

(siche Abbildung10).
Abbildung 10
3-15. AUSBAU UND Die Korbauflage an der hinteren Verkleidung der Friteuse sollte
REINIGUNG DER regelmifBig ausgebaut und gereinigt werden.
KORBAUFLAGE
WARNUNG
VERBRENNUNGS-
BURN RISK GEFAHR

Beim Ausbau der Korbauflage Schutzhandschuhe tragen.
Die Korbauflage kann heif3 sein und Verbrennungen
verursachen.

Die Korbauflage mit zwei Hénden ergreifen und von den
,,Aussparungen* abziehen.

Die Korbauflage in einem Waschbecken mit Seifenwasser reinigen
und griindlich trocknen.

Den Bereich hinter der Korbauflage reinigen und die Auflage wieder
installieren.
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3-16. REINIGUNGSMODUS

H Al WARNUNG
YIINNY | VERBRENNUNGS-
ISK GEFAHR

BURN R

Die Filterablaufwanne muss bis zum Anschlag unter die Friteuse
eingeschoben sein. Die Abdeckung muss richtig angebracht sein.
Vor dem Offnen des Ablasses sicherstellen, dass die
Filterablaufwanne eingerastet ist und dass die Offnung in der
Abdeckung mit dem Ablass ausgerichtet ist. Andernfalls kann Fett
herausspritzen und Verletzungen verursachen.

Der Transport der Friteuse oder der Filterablaufwanne mit
heillem Fett wird nicht empfohlen. Andernfalls kann heif3es
Fett herausspritzen und schwere Verbrennungen verursachen.

Beim Reinigen von Frittierbecken stets eine dichtschlieende
Schutzbrille oder einen Gesichtsschutz und
Schutzhandschuhe tragen, da die Reinigungslésung hoch
alkalisch ist. Vorsichtig vorgehen, um herausspritzende
Reinigungslésung und anderen Kontakt mit den Augen und
DICHTSCHLIESS.  CHEMIKALIENBE- der Haut zu vermeiden. Andernfalls k_onnen s_chwere

ENDE SCHUTZ- STANDIGE SCHUTZ- Verbren_nL_mgen ve_rursacht we_rden. Die Anwels_ungen auf_
BRILLE HANDSCHUHE dem Reinigungsmittel sorgfaltig lesen. Wenn die Ldsung in
die Augen gelangt, die Augen grindlich mit kaltem Wasser
spulen und sofort einen Arzt aufsuchen.

Um das Uberfullen der Ablaufwanne zu verhindern,
aufBerdem nur ein Becken auf einmal entleeren. Die
Ablaufwanne kann das Fett aus einem durchgehenden
Becken oder aus zwei geteilten Becken aufnehmen. Das
Uberfiillen der Ablaufwanne kann zu rutschigen Béden
fuhren, die eine Verletzungsgefahr darstellen.

1. Angrenzende Becken abdecken, um zu vermeiden, dass Fett durch
die Reinigungslosung kontaminiert wird.

N@LL_'JI]@IE HINWEIS

Wihrend des Reinigungsvorgangs kein Produkt in einem
angrenzenden Becken frittieren, um die Kontamination des Fetts
und des Produkts zu vermeiden.

2. Die Taste driicken und gedriickt halten, bis 1. EXPRESS
FILTER? (Schnellfilterung?) auf dem Display erscheint. Bei
Friteusen mit geteiltem Becken die linke Taste fiir das linke

Becken und die rechte Taste fur das rechte Becken verwenden.

3. Die Taste > sechs Mal driicken, bis das Display 7.CLEAN-OUT
(Reinigung) anzeigt.

4. Die Taste V driicken. Auf dem Display erscheint OIL RMVD (Fett
entfernt) zusammen mit JA NEIN.

5. Wenn das Fett bereits entfernt wurde, die Taste v driicken. Die
Steuerung springt dann zum Schritt ,,Solution Added?* (L6sung
hinzugefiigt?).
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3-16. REINIGUNGSMODUS Wenn das Becken noch Fett enthilt, die Taste X driicken. Das
(Fortsetzung) Display zeigt DISPOSE (Entsorgen) zusammen mit JA NEIN an.

Die Taste V driicken, um das Fett zu entsor gen, oder die Taste X
driicken, um den Reinigungsmodus zu beenden.

Auf dem Display erscheint [S DISPOSAL UNIT IN PLACE (SDU
an der richtigen Stelle?) zusammen mit JA NEIN. Bei Auswahl von
NEIN zeigt das Display INSERT DISPOSAL UNIT
(Entsorgungseinheit unterstellen) an. Nachdem die
Entsorgungseinheit positioniert wurde, die Taste V fiir JA driicken
und den Ablass 6ffnen. Das Display zeigt DRAINING (Entleerung
lauft) an und das Fett wird aus dem Becken abgelassen.

Das Display zeigt dann VAT EMTY (Becken leer) gefolgt von JA
NEIN an. Die Taste V driicken, wenn das Becken leer ist, und den
Ablass schlieflen.

6. Auf dem Display erscheint SOLUTION ADDED? (Ldsung
hinzugefiigt?) zusammen mit JA NEIN. Das Becken bis 25 mm (1
Zoll) iiber die obere Einfiillmarkierung mit heilem Wasser fiillen
und 0,12 Liter (4 0z.) Reinigungsmittel fiir offene Friteusen
hinzugeben und gut mischen. Dann die Taste  driicken. Das
Display zeigt START CLEAN (Reinigung starten) zusammen mit
JA NEIN an.

7. Die Taste V driicken. Auf dem Display erscheint CLEANING
(Reinigung lduft) und ein C ountdown-Timer. Fiir diesen Schritt
wird eine Stunde lang eine Temperatur von 91 °C (195 °F)
aufrechterhalten.

Wihrend des Reinigungsvor gangs nach Bedarf Wasser hinzufiigen,
um den Fiillstand 25 mm (1 Zoll) iiber der oberen
Einfiillmarkierung zu halten.

Zum vorzeitigen Abbrechen des Reinigungsvorgangs die Taste X
driicken. Das Display zeigt QUIT DEEP CLN (Griindliche
Reinigung abbrechen) zusammen mit JA NEIN an. Die Taste V
driicken, um die restliche Countdown-Zeit abzubrechen und mit
dem Spiilvorgang fortzufahren.

8. Die Innenseite des Beckens mit einer Reinigungsbiirste fiir offene
Friteusen (auf keinen Fall Stahlwolle verwenden) schrubben. Nach
einer Stunde erscheint CLEAN DONE (Reinigung beendet) auf
dem Display und es ertont ein Signalton. Die Taste  driicken.
Das Display zeigt dann REMOVE SOLUTION FROM VAT
(Losung aus dem Becken entfernen) an.

9. Die internen Filterkomponenten der Filterablaufwanne entfernen
und in einem Waschbecken reinigen. Die leere Filterablaufwanne
mit der Abdeckung wieder in die Friteuse einsetzen und
sicherstellen, dass die Teile vollstindig eingeschoben und verriegelt
sind.

10. Die Reinigungslosung in die Filterablaufwanne ablassen, die
Ablaufwanne aus der Friteuse herausziehen und die Losung
entsorgen.

3-21 909



Y PENNY”® Modell EEE-141,142, 143, 144

Cilobal Foodservice Salutions

3-16. REINIGUNGSMODUS WARNUNG
(Fortsetzung) VERBRENNUNGS-
BQRN RI§K GEFAHR

Um Verbrennungen beim AusgielRen der heil3en Lésung zu
vermeiden, Schutzhandschuhe und -ausristungen tragen und
vorsichtig vorgehen, damit die Lésung nicht spritzt.

11. Die leere Filterablaufwanne wieder in die Friteuse einsetzen und die
Taste V driicken. Das Display zeigt dann VAT EMTY (Becken leer)
gefolgt von JA NEIN an.

12. Wenn das Becken leer ist, die Taste V driicken. Das Display zeigt
SCRUB VAT COMPLETE? (Becken vollstindig gescheuert?) und
JA NEIN an. Nach Bedarf das Element mit einer Biirste und das
Becken mit einem Scheuerschwamm reinigen.

CAUTION VORSICHT

Die elektrischen Heizelemente nicht abkratzen bzw. keine
Scheuerpads an den Elementen verwenden. Andernfalls wird die
Oberflache der Elemente zerkratzt, was zum Anhaften und
Anbrennen von Paniermehl fiihrt.

Keine Stahlwolle, scheuernden Reinigungsmittel bzw. chlor-, brom-
, jod- oder ammoniakhaltigen Reinigungs-/Desinfektionsmittel
verwenden. Diese Reinigungsmittel greifen den Edelstahl an und
verkirzen die Nutzungsdauer des Gerats.

Keine Wasserduse (Drucksprihgerat) zum Reinigen des Geréts
verwenden, um Schaden an den Teilen zu verhindern.

NWH@E HINWEIS

Die Elemente nach Bedarf mit dem Hubwerkzeug aus dem Becken
heben. (Bei Friteusen mit automatischer Hubfunktion die
Korbhaken iiber die Oberseite der Friteuse zuriickklappen, bevor
die Elemente angehoben werden.)

13. Nachdem das Becken gereinigt wurde, die Taste V driicken. Das
Display zeigt RINSE VAT (Becken spiilen) an. (Wenn der Ablass
geschlossen ist, erscheint OPEN DRAIN [Ablass 6ffnen] auf dem
Display. In diesem Fall den Ablass 6ffnen.)

14. Sauberes Wasser und ca. 0,25 Liter (8 oz.) destillierte Essiglosung
in das Becken gieBen und das Spiilwasser durch den Ablass in die
Ablaufwanne laufen lassen. Das Becken mindestens drei Mal
spiilen; dabei jedoch darauf achten, dass die Ablaufwanne nicht
iiberfiillt wird. Das Display zeigt nun RINSE COMPLETE
(Spiilvorgang beendet) gefolgt von JA NEIN an.

15. Nachdem das Becken vollstindig gespiilt wurde, die Taste V
driicken. Auf dem Display erscheint CLEAR SOLUTION FROM
OIL LINES (L&sung aus den Fettleitungen entfernen).

v =ABPUMPEN; X = FERTIG.

Um zu gewdhrleisten, dass sich keine Reinigungslosung mehr in

den Fettleitungen befindet, die Taste V einige Sekunden lang driicken.
Nachdem die Leitungen entleert wurde, die Taste X driicken. Auf dem
Display erscheint VAT DRY? (Becken trocken?) zusammen mit JA NEIN.
Den Ablassknopf driicken und den Ablass schlieflen.

16. Die Ablaufwanne unter der Friteuse hervorziehen und das
Spiilwasser entsorgen.
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3-16. REINIGUNGSMODUS
(Fortsetzunq)

3-17. PRUFUNG/AUSTAUSCH
DER O-RINGE DER

EILTERABLAUFWANNE

Abbildung 3
3-23
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17. Das Becken griindlich mit einem Lappen trocknen und dann die
Taste  driicken. Die S teuerung nimmt den normalen Betrieb
wieder auf.

CAUTION VORSICHT

Sicherstellen, dass das Beckeninnere, die Offnung des
Ablassventils und alle anderen Teile, die mit dem neuen Fett in
Kontakt kommen, so trocken wie mdéglich sind.

18. Sicherstellen, dass der Ablass geschlossen ist, und die Filterwanne
mit einem neuen Filterpad in die Friteuse einsetzen. Das Becken
gemil den Anweisungen unter Ein- oder Auffiillen von Fett in
Abschnitt 3-3 mit Fett fiillen.

Um Austreten von Fett zu vermeiden und die ordnungsgemaéfle
Ausfiihrung des Filtervorgangs zu gewéhrleisten, die O-Ringe der
Filterablaufwanne mindestens alle 3 Monate auf Einkerbungen und
Risse untersuchen (siche Abbildung 1).

1. Die Tir 6ffnen, den Ablaufwannenanschlag anheben und die
Filterablaufwanne am Griff der Wanne herausziehen (siche
Abbildungen 2 und 3).

WARNUNG
VERBRENNUNGS-

BURN RISK GEFAHR

Die Wanne kann heil sein! Einen Lappen oder
Handschuhe verwenden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

2. Die drei O-Ringe am Rohr der Filterablaufwanne visuell auf
Risse oder Briiche untersuchen und nach Bedarf austauschen.

3. Zum Austausch eines O-Rings den Ring mit einem kleinen
Schlitzschraubendreher vom Ende des Rohrs abhebeln. Den
neuen O-Ring in die Kerbe des Rohrs einsetzen. Bevor die
Filterablaufwanne wieder in Position geschoben wird, die O-
Ringe am Filterrohr mit frischem, kaltem Fett schmieren.

Abbildung 4
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3-18. INFO-TASTE-STATISTIK Tatsachliche Fetttemperatur
1. Die Taste driicken. Die tatsdchliche Fetttemperatur wird fiir
jedes Becken auf dem Display angezeigt.

Solltemperatur

2. Die Taste [§B] zwei Mal driicken. Auf dem Display erscheint SP

L

(Solltemperatur) zusammen mit der (voreingestellten)
Solltemperatur jedes Beckens.

Wiederherstellungsinformationen fur jedes Becken
1. Die Taste drei Mal driicken. Auf dem linken Display

erscheint REC (Wiederherstellung) und das rechte Display zeigt
die Wiederherstellungszeit an, die zur Erhdhung der
Fetttemperatur von 121 °C auf 149 °C (250 °F auf 300°F)

benoétigt wurde. Beispiel:r REC— 5:30 bedeutet,

dass es 5 Minuten und 30 Sekunden gedauert hat, bis die
Fetttemperatur von 121 °C auf 149 °C erwdrmt wurde.

[RI]@"H"I]@IE HINWEIS

Wenn innerhalb von fiinf Sekunden in einem der Satistikmodi
keine Taste gedriickt wird, nimmt die Steuerung den normalen
Betrieb wieder auf.

3-19. FILTER-TASTE-STATISTIK Verbleibende Kochgénge vor der Filterung
1. Eine der beiden Tasten driicken und loslassen. Auf dem

linken Display erscheint COOKS REMAINING (Verbleibende
Kochginge) und das rechte Display zeigt die Anzahl der
verbleibenden Kochgénge vor der nachsten automatischen
Filterung an.

Beispiel:! REMA INING 3 6

bedeutet, dass der Bediener nach drei weiteren Kochgingen im
linken Becken gefragt wird, ob die Filterung begonnen werden
soll oder nicht. Im rechten Becken kdnnen jedoch noch sechs
weitere Kochginge ausgefiihrt werden.

Uhrzeit und Datum
2. Eine der beiden Tasten EJ zwei Mal driicken. Auf den

Displays erscheint FILTERED (Letzte Filterung) zusammen mit
der Uhrzeit und dem Datum des letzten Filtervorgangs.
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3-21. VORBEUGENDER Wie alle anderen Nahrungsmittel-Zubereitungsgerédte muss auch die
WARTUNGSPLAN offene Henny Penny Friteuse ordnungsgemal gepflegt und gewartet
werden. In der folgendenTabelle sind die Verfahren der

planmafigen Wartung zusammengefasst, die vom Bediener
durchgefiihrt werden miissen.

Verfahren Haufigkeit

Filterung des Frittierfetts(Abschnitt 3-11) Taglich

Wechseln des Filterpads(Abschnitt 3-13) Téaglich

Schmierung der O-Ringe derFilterwanne Bei jedem Wechsel des Filterpads
Schmierung der O-Ringe des Fettbehélters Beim Ausbau des Behélters

bei Modell EEE-141

Wechseln des Frittierfetts Wenn das Fett Rauch erzeugt, tiberméBig
schdumt oder schlecht schmeckt

Reinigen des Beckens(Abschnitt 3-15) Bei jedem Wechsel des Frittierfetts
Priifung der O-Ringe der Filterwanne(Abschnitt 3-16) Vierteljahrlich
Priifung der O-Ringe des Fettbehilters bei Vierteljahrlich

Modell EEE-141 (Abschnitt 3-10)
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ABSCHNITT 4. INFORMATIONSMODUS

Diese folgenden Betriebsinformationen konnen aufgezeichnet und fiir
Betriebs- und technische Unterstiitzung verwendet werden:
1. FEHLERPROTOKOLL 10. KOMMUNIKATIONS-
2. LETZTE LADUNG INFORMATIONEN
3. TAGLICHE STATISTIKEN 11. ANALOGE
4. FETTDATEN INFORMATIONEN
5. GERATENUTZUNG 12. AKTIVITATSPROTOKOLL
6. EINGANGE 13. FRITTIERFETT-
7. AUSGANGE FULLSTANDE
8. FETTTEMPERATUR 14. PUMPENVENTIL-
9. CPU-TEMPERATUR INFORMATIONEN
15. AIF-INFORMATIONEN

[Rl]@'ﬂ"l]@@ HINWEIS

In diesem Abschnitt sind nicht alle Funktionen des
Informationsmodus beschrieben. Um den ordnungsgeméfBen
Betrieb der Friteuse zu gewihrleisten, wenden Sie sich bitte an
die Henny Penny Corp., bevor Sie diese Einstellungen &ndern.
Weitere Informationen {iber diese Funktionen erhalten Sie
telefonisch vom Technischen Support unter 1-800-417-8405 bzw.
1-937-456-8405.

4-1. EINZELHEITEN ZUM 1. FEHLERPROTOKOLL (Fehlercode-Protokollliste)

309

INEORMATIONSMODUS Die Tasten und gleichzeitig driicken. Auf dem Display

erscheint *INFO MODE* (Informationsmodus) gefolgt von 1. E-
LOG (Fehlerprotokoll).

[RI]@"H"I]@IE HINWEIS

Die Tasten @] und k('innen gedriickt werden, um den
Informationsmodus jederzeit zu verlassen.

Die Taste W driicken. Die Displays zeigen A. (Datum und
Uhrzeit) *NOW?* (Jetzt) an. Dies sind das aktuelle Datum und die
aktuelle Uhrzeit.

Die Taste W driicken. Wenn ein Fehler aufgezeichnet wurde,
erscheinen ,,B. (Datum, Uhrzeit und Informationen zum Fehlercode)*
auf dem Display. Dies ist der letzte Fehlercode, der von den
Steuerungen aufgezeichnet wurde.

Die Taste W driicken, um Informationen zum vorletzten
Fehlercode anzuzeigen.

Im Fehlerprotokoll konnen bis zu 10 Fehlercodes (B bis K)
gespeichert werden.
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4-1. EINZELHEITEN ZUM 2. LETZTE LADUNG (Informationen tiber die letzten
INFORMATIONSMODUS Kochginge)
(Fortsetzung)

Die Taste ’ driicken. Auf den Displays erscheint 2. LAST LOAD
(Letzte Ladung).

Die Timer-Taste m oder E fir das Produkt driicken, fiir
das Kochdaten angezeigt werden soll. Die entsprechende LED
blinkt.

Die Taste W driicken, um mit der Anzeige der Kochdaten zu
beginnen.

Beispiel: Wenn die linke m LED blinkt, erscheint PRODUCT
FRY L1 in den Displays.

Wenn die rechte ELED blinkt, erscheint PRODUCT FRY R2
in den Displays.

Die Taste W driicken, um mit der Anzeige der Kochdaten zu

beginnen.
FUNKTION DISPLAY (BEISPIEL)
Produkt (das zuletzt gekochte Produkt) PRODUCT FRY L1
Uhrzeit, zu der der letzte Kochgang gestartet
wurde STARTED FEB 4 2:25P
Die tatsachlich abgelaufene Kochzeit (Sekunden
in Echtzeit) ACTUAL TIME  1:06
Programmierte Kochzeit PROG TIME 1:00
Hochste Temperatur wihrend des Kochgangs MAX TEMP 350°F
Niedrigste Temperatur wahrend des Kochgangs ~ MIN TEMP 313°F
Durchschnittstemperatur wihrend des
Kochgangs AVG TEMP 322°F
Dauer (in Prozent), wie lange die Heizung
wihrend des Kochgangs eingeschaltet war HEAT ON 45%
Bereit? (War die Friteuse bereit, bevor der
Kochgang gestartet wurde?) READY? YES
Wann wurde der Kochgang gestoppt: Vorzeitig ~ QUIT AT 0:10 REM

oder

Nach Abschluss des Kochgangs *DONE* +6 SEC

Differenz (%) zwischen tatsdchlicher und
programmierter Kochzeit ACT/PROG 1%
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4-1. EINZELHEITEN ZUM 3. TAGLICHE STATISTIKEN (Betriebsinformationen der
INFORMATIONSMODUS Friteuse fiir die letzten 7 Tage)
(Fortsetzung)

Die Taste ’ driicken. Auf den Displays erscheint 3. DAILY
STATS (Tégliche Statistiken).

Die Taste W driicken, um mit der Anzeige der Kochdaten zu
beginnen.

Die rechte Taste mdrﬁcken, um Daten fiir andere Tage der
Woche anzuzeigen.

FUNKTION DISPLAY (BEISPIEL)

Tag, an dem diese Daten aufgezeichnet wurden APR-30 TUE*
Anzahl der Stunden:Minuten, die die Friteuse

in Betrieb war (L/R) ON HRS TUE* 3:45
Anzahl der Filterzyklen (L/R) FILTERED TUE* 4
Anzahl der libersprungenen Filterzyklen (L/R) SKIPPED TUE* 4
Haufigkeit, mit der Fett aufgefiillt wurde (L/R) ADD OIL TUE* 4
Haufigkeit, mit der Fett entsorgt wurde (L/R) DISPOSE TUE* 0
Fetttemperatur-Wiederherstellungszeit (L/R) RECOVERY TUE*1:45
Gesamtanzahl der Kochgédnge an diesem Tag (L/R) TOT CK TUE* 38
Anzahl vorzeitig gestoppter Kochgénge QUIT CK TUE* 2
Kochginge fiir Produkt Nr. 1 TUE* COOK -1- 17
Kochgiénge fiir Produkt Nr. 2 TUE* COOK -2- 9
Kochginge fiir Produkt Nr. 3 TUE* COOK -3- 5
Kochginge fiir Produkt Nr. 4 TUE* COOK -4- 0
Kochginge fiir Produkt Nr. 5 TUE* COOK -5- 0
Kochgiénge fiir Produkt Nr. 6 TUE* COOK -6- 6
Kochginge fiir Produkt Nr. 7 TUE* COOK -7- 0
Kochgénge fiir Produkt Nr. 8 TUE* COOK -8- 0
Kochginge fiir Produkt Nr. 9 TUE* COOK -9- 1
Kochginge fiir Produkt Nr. 0 TUE* COOK -0- 0
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4-1 EINZELHEITEN ZUM
INFORMATIONSMODUS

(Fortsetzung)

Modell EEE-141,142, 143, 144

4. FETTDATEN (Informationen zum aktuellen Fett und

Durchschnittsdaten der letzten vier Ladungen)

Die Taste } driicken. Auf den Displays erscheint 4. OILSTATS

(Fettdaten).
Die Taste W driicken, um mit derAnzeige der Kochdaten zu
beginnen.
FUNKTION DISPLAY (BEISPIEL):
Datum, an dem das neue Fett eingefiillt wurde NEW OIL MAR-23
Anzahl der Tage, an denen das Fett verwendet wurde | (L/R) OIL USE 4 DAYS
Anzahl der Filterungen dieses Fetts (L/R) FILTERED 4
Anzahl der tibersprungenen Filterzyklen (L/R) SKIPPED 0
Anzahl der mit diesem Fett durchgefiihrten (L/R) TOT CK 38
Kochginge
Durchschnittliche Anzahl von Tage je Fettwechsel (L/R)AVG DAYS PER  13.8 DAYS
OIL CHANGE
Durchschnittliche Anzahl von Kochgéngen je (L/R) AVG CKS PER 388 CKS
Fettwechsel OIL CHANGE

44

Eine Produkttaste (1 bis 4) driicken und gedriickt halten, um die
Daten einer der vorherigen vier Fettladungen anzuzeigen.

Die Taste Edrﬁcken, um die altesten

Fettdaten anzuzeigen. Beispiel:

Die Taste E driicken, um die drittaltesten

Fettdaten anzuzeigen. Beispiel:

@
Die Taste driicken, um die zweitiltesten

Fettdaten anzuzeigen. Beispiel:

Die Taste E driicken, um die neuesten

Fettdaten anzuzeigen: Beispiel:

OIL-4

OIL-3

OIL-2

OIL-1

14 DAYS

12 DAYS

15 DAYS

13 DAYS
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4-1 EINZELHEITEN ZUM 4. GERATENUTZUNG (seit der letzten manuellen Riicksetzung
INEFORMATIONSMODUS der Daten gesammelte Informationen)
(Fortsetzung)
Die Taste ’ driicken. Auf den Displays erscheint 4. 4. REVIEW
USAGE (Geritenutzung).
Die Taste W driicken, um mit der Anzeige der Kochdaten zu
beginnen.
FUNKTION DISPLAY (BEISPIEL)
Tag, an dem die Nutzungsdaten zuletzt
riickgesetzt wurden SINCE APR-19 3:00P
Anzahl der Stunden, die die Friteuse in Betrieb war (L/R) ON HRS 4
Anzahl der Filterzyklen (L/R) FILTERED 4
Anzahl der iibersprungenen Filterzyklen (L/R) SKIPPED 0
Haufigkeit, mit der Fett aufgefiillt wurde (L/R) ADD OIL 4
Haufigkeit, mit der Fett entsorgt wurde (L/R) DISPOSE 1
Gesamtanzahl der Kochgénge (L/R) TOT CK 38
Anzahl vorzeitig gestoppter Kochgénge QUIT CK 2
Kochgénge fiir Produkt Nr. 1 COOK -1- 17
Kochginge fiir Produkt Nr. 2 COOK -2- 9
Kochgénge fiir Produkt Nr. 3 COOK -3- 5
Kochginge fiir Produkt Nr. 4 COOK -4- 0
Kochgénge fiir Produkt Nr. 5 COOK -5- 0
Kochginge fiir Produkt Nr. 6 COOK -6- 6
Kochgénge fiir Produkt Nr. 7 COOK -7- 0
Kochginge fiir Produkt Nr. 8 COOK -8- 0
Kochgénge fiir Produkt Nr. 9 COOK -9- 1
Kochginge fiir Produkt Nr. 0 COOK -0- 0
Nutzungsdaten ricksetzen: Den Nutzungscode
eingeben (1, 2, 3 bei diesem Schritt), um alle RESET USAGE/
Nutzungsdaten riickzusetzen ENTER CODE ~ ------
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ABSCHNITT 5. PRODUKTPROGRAMMIERUNGSMODUS
Dieser Modus ermdglicht die Programmierung der folgenden
Funktionen:
* Produktbezeichnung édndern
* Taste zuordnen
* Uhrzeit und Temperatur dndern
» Kochkennung dndern
» Alarmwerte
* Qualititstimer
* In Filterungszéhlung einbeziehen (global)
* Filtern nach X Ladungen (gemischt)
* Ladungskompensation
* Ladungskompensationsreferenz
* Volle Wérme
* Proportionaler Regelungsfaktor
5-1. ANDERUNG VON 1. Die Taste drﬁcken und gedriickt halten, bis PROG
PRODUKTEINSTEL - (Programmierung) gefolgt von ENTER CODE (Code eingeben)
LUNGEN auf dem Display angezeigt wird.
- 2. Den Code 1, 2, 3 (die ersten drei Produkttasten) eingeben. Auf
dem Display erscheinen PRODUCT (Produkt) und PROGRAM
(Programmieren), gefolgt von SELECT PRODUCT (Produkt
auswiéhlen) und -P 1- (Beispiel: NUG).
Produktbezeichnungen andern.
3. Die 40 Produkte mit den Tasten A\ und W durchlaufen
oder die gewiinschte Produkttaste driicken.
4. Die Taste ’ driicken. Auf dem linken Display erscheint
NAME und auf dem rechten Display erscheint das Produkt
(Beispiel: NUGGETYS).
5. Die Taste V driicken. Der erste Buchstabe des Namens blinkt.
Eine Produkttaste driicken. Der blinkende Buchstabe wird auf
den ersten Buchstaben unter der gedriickten Produkttaste
gesetzt. Beispiel: Wenn die Taste gedriickt wird, wechselt
der blinkende Buchstabe auf,,A“. E
Die gleiche Taste erneut driicken, um den blinken Buchstaben auf,,B“ zu
setzen. Die Taste erneut driicken, um den blinken Buchstaben auf ,,C* zu
setzen. Wenn der gewiinschte Buchstabe auf dem Display angezeigt
wird, die Taste ’ driicken, um mit dem néchsten Buchstaben
fortzufahren und das Verfahren zu wiederholen.
Die rechte Taste X driicken und gedriickt halten, um den
Programmiermodus zu verlassen, oder die Taste > driicken,
um mit COOK TIME (Kochzeit) fortzufahren.
Taste zuordnen
6. Die Taste ’driicken, bis ASSIGN BTN (Taste zuordnen)
zusammen mit dem Produkt (Beispiel: NUGGETS) auf dem Display
erscheint. Wenn diesem Produkt bereits eine Taste zugeordnet
wurde, leuchtet die LED auf. Um diesem Produkt andere
Produkttasten zuzuordnen, die jeweilige Produkttaste 3 Sekunden
lang gedriickt halten, bis diese LED aufleuchtet. Um die Zuweisung
eines Produktes zu einer Taste aufzuheben, diese Produkttaste bei
aufleuchtender LED gedriickt halten, bis die LED ausgeht.
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5-1. ANDERUNG VON Andern von Kochzeiten und -temperaturen
PRODUKTEINSTEL- 7. Die Taste > driicken, bis COOK TIME (Kochzeit) auf dem
LUNGEN (Fortsetzung) Display erscheint. Dann die Produkttasten oder die Tasten A\

und W verwenden, um die Zeit in Minuten und Sekunden auf
eine maximale Dauer von 59:59 einzustellen.

8. Die Taste > driicken. Auf dem Display erscheint TEMP
(Temperatur) zusammen mit der voreingestellten Temperatur auf
der rechten Seite des Displays.

Die Produkttasten oder die Tasten 4\ und verwenden,
um die Temperatur zu dndern. Der Temperaturbereich betrigt
88 °C bis 191°C (190 °F bis 375°F).

Andern der Kochkennung

9. Die Taste ’drijcken, bis COOK ID (Koch-ID) zusammen mit
der Produktkennung auf dem Display angezeigt wird. Beispiel:
NUG ist die Kennung fiir Nuggets. Die Produkttasten oder die
Tasten A\ und W verwenden, um die Kennung zu éndern.

Alarmwerte (1 und 2)

11. Die Taste » driicken, bis ALRM 1 (Alarmwert 1) auf dem
linken Display und eine Alarmzeit auf dem rechten Display
erscheint. Die Produkttasten oder die Tasten A\ und
verwenden, um einen Alarm einzustellen.

Beispiel: Wenn die Dauer eines Kochgang auf drei Minuten
eingestellt wurde und ein Alarm 30 Sekunden nach Beginn des
Kochgangs ertonen soll, wird dafiir ,,2:30* auf dem Display
eingestellt. Wenn der Timer auf 2:30 abwiérts gezéhlt hat, ertont
der Alarm.

Nach Einstellung der Alarmzeit die Taste » driicken. Auf
dem Display erscheint ALRM 2 (Alarmwert 2) und es kann ein
zweiter Alarm programmiert werden.

Qualitatstimer (Haltezeit)

12. Die Taste > driicken, bis QUAL TMR (Haltetimer)
zusammen mit der voreingestellten Haltezeit auf dem Display
erscheint. Die Produkttasten oder die Tasten M\ und
verwenden, um die Haltezeit auf maximal 59:59 einzustellen.

Globale Filterungsverfolgung
In Filterungszahlung einbeziehen

13a. Die Taste ’ driicken, bis INCL IN FLTR CNT (In
Filterungszdhlung einbeziehen) zusammen mit JA oder NEIN auf
dem Display blinkt. Die Tasten 4\ und W verwenden, um
die Anzeige auf JA zu dndern, wenn die Kochgénge des
Produktes als Teil des empfohlenen Filterungsregimes gezahlt
werden sollen. Auf NEIN einstellen, wenn die Kochgénge nicht
einbezogen werden sollen.
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5-1. ANDERUNG VON
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PRODUKTEINSTEL -
LUNGEN (Fortsetzunq)
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Gemischte Filterungsverfolgung
Filtern nach X Ladungen

13b. Die Taste ’ driicken, bis FILTER AFTER... (Filterung nach)
auf dem linken Display zusammen mit derAnzahl von
Kochgingen zwischen Filtervorgidngen auf dem rechten Display
blinkt. Die Produkttasten oder die Tasten A\ und W
verwenden, um diesen Wert im Bereich von 0 bis 99 Ladungen
zu dndern. Diese Einstellung muss fiir jedes Produkt
vorgenommen werden.

>Ladungskompensation, Ladungskompensationsreferenz,

Volle Warme, Proportionaler Regelungsfaktor<

14. Die Taste ’ driicken, bis LD COMP (Ladungskompensation)
zusammen mit dem entsprechenden Wert auf dem Display
erscheint. Damit wird die Zeit automatisch entsprechend der
GroBe und Temperatur der zu kochenden Ladung eingestellt.
Die Produkttasten oder die Tasten A\und W verwenden,
um diesen Wert im Bereich von 0 bis 20 zu dndern.

15. Die Taste P driicken, bis LCMP REF
(Ladungskompensationsreferenz) zusammen mit der
Ladungskompensations-Durchschnittstemperatur auf dem
Display erscheint. (Wenn die Ladungskompensation auf AUS
eingestellt ist, erscheint,,  “auf dem Display und die
Einstellung kann nicht programmiert werden.) Dies ist die
durchschnittliche Kochtemperatur fiir jedes Produkt. Der Timer
lauft bei Temperaturen iiber dieser Einstellung schneller und bei
Temperaturen unter dieser Einstellung langsamer. Die
Produkttasten oder die Tasten M\und verwenden, um
diesen Wert zu édndern.

16. Die Taste ’ driicken, bis FULL HT (Volle Warme)
zusammen mit dem vollen Wéarmewert in Sekunden auf dem
Display erscheint. Dies bedeutet, dass die Heizung fiir die
programmierte Zeitdauer aktiviert wird, sobald eine Timer-Taste
gedriickt wird. Die Produkttasten oder die Tasten A\ und W
verwenden, um diesen Wert im Bereich von 0 bis 90 Sekunden
zu dndern.

17. Die Taste > driicken, bis PC F ACTR (Proportionaler
Regelungsfaktor) zusammen mit der proportionalen Temperatur
auf dem Display erscheint. Dies ist hilfreich, um zu verhindern,
dass das Fett iiber die Solltemperatur hinaus erwiarmt wird. Die
Produkttasten oder die Tasten Mund Wverwenden, um
diesen Wert im Bereich von 0 bis 50 Grad zu dndern.

[RI]@"H"I]@IE HINWEIS

* Die Taste < driicken, um zu den vorherigen Meniioptionen
zurilickzukehren.

* Die Taste ’ driicken, wenn das aktuelle Produkt eingestellt
wurde, um zum Schritt SELECT PRODUCT
(Produktauswahl) zuriickzukehren.

* Die Taste driicken und gedriickt halten, um den
Produktprogrammierungsmodus zu verlassen.
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ABSCHNITT 6. PROGRAMMIERUNG DER STUFE 2

Stufe 3 enthilt die folgenden Funktionen:

* Sonderprogrammierungsmodus * Technikermodus
* Einstellung von Datum und Uhrzeit « Statistische Daten
* Datenkommunikation * Filtersteuerung

* Wiarmeregelung

6-1. SONDERPROGRAM- Der Sonderprogrammierungsmodus wird fiir detailliertere
MIERUNGSMODUS Programmierfunktionen verwendet. Dazu gehoren:

SP-1  « Temperatur in Fahrenheit oder Celsius

SP-2  « Sprache: Englisch, Russisch, Schwedisch (SVENSKT),
Deutsch (DEUTSCHE), Portugiesisch, Spanisch
(ESPANOL) und Franzosisch (FRANCAIS)

SP-3  « Systeminitialisierung (Werkseinstellungen)

SP-4  « Lautstdrke

SP-5  « Signalton

SP-6  « Vorwirmzyklus auswihlen - 1. FLUSSIG; 2. FEST

SP-7  « Standby-Modus aktiviert - JA oder NEIN

SP-7TA « .0 fiir STANDBY eingeben

SP-7B + Autom. Standby-Minuten

SP-7C « Standby-Solltemperatur

SP-8 < Filterungsverfolgungsmodus - 1. GEMISCHT oder 2. GLOBAL

SP-8A -« Filterung empfehlen nach... - 75 % bis 100 % (GEMISCHT)

SP-8B -« Filtersperre aktiviert? - JA oder NEIN (GEMISCHT)

SP-8A -« Filterzyklen im linken Becken - 0 bis 99 (GLOBAL)

SP-8B -« Filterzyklen im rechten Becken - 0 bis 99 (GLOBAL)

SP-8C -« Filtersperre aktiviert? - JA oder NEIN (GLOBAL)

SP-9  « Polierdauer - X:XX M:SS

SP-10 e« Padwechsel-Erinnerungszeit - XX STD

SP-11 + Reinigungszeit - XX MIN

SP-12 « Reinigungstemperatur - XXX °F oder °C

SP-13 + Anzeige der vorherigen Meniioption - Nach dem Kochgang zeigt
das Display die vorherige Mentioption oder ,, ” an

SP-14 + Anzahl der Kérbe - 2 KORBE oder 4 KORBE

SP-15 « Kochindikator anzeigen - JA oder NEIN

SP-16 < 2. Sprache: Englisch, Russisch, Schwedisch (SVENSKT),
Deutsch (DEUTSCHE), Portugiesisch, Spanisch (ESP ANOL) und
Franzosisch (FRANCAIS)

SP-17 2. Lautstérke

SP-18 < Energiesparmodus aktiviert? - JA oder NEIN

SP-19 « Geritetyp - GAS oder ELEKTRO

SP-20 < Beckentyp - GETEILT oder DURCHGEHEND

SP-21 « Automatische Hubfunktion aktiviert? - NO LIFT oder YES LIFT
(mit oder ohne Hubfunktion).

SP-22 « Bulkfettversorgung? - JA oder NEIN

SP-23 « Bulkfettentsorgung? - JA oder NEIN

SP-24 « Seriennummer der Friteuse

SP-25 « Managercode dndern - 1 =JA

SP-26 ¢ Nutzungscode dndern - 1 =JA

SP-27  Entsorgung erfordert Code? - JA oder NEIN

SP-28 -« Liangere Fiillzeit aktiviert - JA oder NEIN

SP-29 « Kann Benutzer Fiillvorgang verlassen? - JA oder NEIN
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6-1. SONDERPROGRAM- Die Taste fiinf Sekunden gedriickt halten, bis LEVEL 2 (Stufe
MIERUNGSMODUS 2) gefolgt von SP PROG (Sonderprogrammierung) und ENTER
(Fortsetzuna) CODE (Code eingeben) auf dem Display angezeigt werden.

Den Code 1,2,3 eingeben. Auf den Displays werden SP-1,
TEMPERATUR und FORMAT angezeigt.

[RI]@"H"I]@IE HINWEIS

Wenn ein ungiiltiger Code eingegeben wird, ertdnt ein Signalton
und auf dem Display erscheint BAD CODE (Ungiiltiger Code).
Nach einigen Sekunden kehrt die Steuerung zum Kochmodus
zuriick. Die obigen Schritte dann wiederholen.

Die Taste driicken und zwei Sekunden gedriickt halten, um die
Sonderprogrammierung zu einem beliebigen Zeitpunkt zu verlassen.

Grad Fahrenheit oder Celsius (SP-1)

Auf dem linken Display blinkt SP-1 und TEMP, FORMAT
(Temperatur, Format). Die Taste 4 oder W driicken, um °F oder
°C auszuwahlen.

[RI]@"H"I]@IE HINWEIS

* Die Taste < driicken, um zu den vorherigen Mentioptionen
zuriickzukehren.

¢ Die Taste > driicken, wenn der aktuelle Schritt der S tufe 2
abgeschlossen ist.

* Die Taste driicken und zwei Sekunden gedriickt halten,
um den Programmiermodus der Stufe 2 zu verlassen.

Sprache (SP-2)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinken SP-2 und
LANGUAGE (Sprache). Die Taste A oder W driicken, um die
gewiinschte Sprache auszuwihlen.

Systeminitialisierung (SP-3)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinken SP-3 und
DO SYSTEM INIT (Systeminitialisierung durchfiihren) zusammen
mit INIT auf dem rechten Display. Zum Riicksetzen der S teuerung
auf die werkseitigen Einstellungen die Taste v? driicken und gedriickt
halten. Die Steuerung zahlt unter Anzeige von IN 3, IN 2, IN 1
abwarts. Wenn INIT- und *DONE* (Initialisierung fertig) auf dem
Display erscheint, wurden die werkseitigen Einstellungen der
Steuerungen wieder hergestellt.

Lautstarke (SP-4)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinken SP-4 und
VOLUME (Lautstirke). Die Taste M\oder hder die
Produkttasten verwenden, um die Lautstirke der Lautsprecher
einzustellen: 10 ist der hochste und 1 der niedrigste Wert.
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6-1. SONDERPROGRAM- Signalton (SP-5)
MIERUNGSMODUS Die Taste driicken. Auf dem linken Display blinken SP-5 und
(Fortsetzung) TONE (Signalton). Die Taste A oder W oder die

Produkttasten verwenden, um den Signalton der Lautsprecher
einzustellen: 2000 ist der hochste und 50 der niedrigste Wert.

Verwendung von flissigem oder festem Fett (SP-6)

Die Taste PpPiriicken, bis SP-6 MEL T CYCLE SELECT
(Vorwéarmzyklus auswéhlen) auf dem linken Display lauft. Wenn
fliissiges Fett in den Becken verwendet wird, muss das rechte
Display 1.LIQUID (Fliissig) anzeigen.

Bei Verwendung von festem Fett MUSS das Gerét speziell dafiir
ausgelegt sein. In diesem Fall die Taste 4\ und W driicken, damit
das rechte Display 2.SOLID (Fest) anzeigt.

Standby-Modus aktiviert (SP-7)
Der Standby-Modus ermdglicht die Verringerung der Fetttemperatur
auf einen niedrigeren Wert, wenn die Friteuse nicht verwendet wird.
Dies spart Fett und Energiekosten.

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinken SP-7 und
IDLE MODE ENABLED? (S tandby-Modus aktiviert?). Die Taste
A odcr vdrﬁcken, um JA oder NEIN auszuwihlen.

Wenn JA auf dem Display angezeigt wird, die Taste > driicken.
Auf dem linken Display blinken SP-7A und USE ‘0’ FOR IDLE (,,0*
fiir STANDBY eingeben). Die Taste A oder  VWdriicken, um
JA oder NEIN auszuwihlen. Bei Auswahl von JA kann der Standby-
Modus mit der Produkttaste @ aktiviert werden.

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinken SP-7B und
AUTOIDLE MINUTES (Autom. S tandby-Minuten). Die Taste
oder W bzw . die Produkttasten verwenden, um die Zeit (0]
bis 60 Minuten) einzustellen, die die Friteuse im Standby-Modus
bleibt, bevor der automatische Standby-Modus aktiviert wird.

Beispiel: ,,30* bedeutet, dass die Steuerung das Fett automatisch auf
die Solltemperatur des Standby-Modus abkiihlt, wenn in diesem
Becken 30 Minuten lang kein Produkt frittiert wird.

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinken SP-7C und
IDLE SETPT (Standby-Solltemperatur). Die Taste A oier 'V
bzw. die Produkttasten verwenden, um die S tandby-Temperatur auf
einen Wert zwischen 93 °C und 191 °C (200 °C bis 375 °F)
einzustellen.
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6-1. SONDERPROGRAM-
MIERUNGSMODUS

Fortsetzun
Produkt Kochgange Zykluszahl
Fisch 2 1/2
Pommes Frites 8 1/8
Huhnchen 4 1/4
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Filterungsverfolgungsmodus (SP-8)

Die Filterungsverfolgung meldet dem Bediener, wenn das Fett
gefiltert werden muss, indem die Anzahl der Kochgénge zwischen
Filtervorgéngen gezédhlt werden.

Die Taste > driicken. Auf dem Display blinken SP-8 und FILTER
TRACKING MODE (Filterungsverfolgungsmodus). Die Tasten 4\
und W verwenden, um entweder die 1. MIXED (Gemischte) oder
die 2.GLOBAL (Globale) Filterungsverfolgung auszuwihlen.

N@WU@E HINWEIS

GLOBAL bedeutet, dass alle Produkte die gleiche Anzahl von
Kochgingen zwischen Filtervorgéngen aufweisen.

GEMISCHT bedeutet, dass jedes Produkt mit einer unterschiedlichen
Anzahl von Kochgéngen zwischen Filtervorgidngen eingestellt werden
kann. Die Steuerungen addieren die Zykluszahl (siehe Beispiel links),
und wenn die Summe 1 oder groBer ist, wird eine Filterung
empfohlen. Beispiel: 1 Ladung Fisch, 2 Ladungen Pommes Frites,
eine Ladung Hiihnchen entspricht 1 (1/2 + 1/8 + 1/8 + 1/4 =1).

GEMISCHT

Bei Auswahl von MIXED (Gemischt) die Taste > driicken. Auf
dem linken Display wird SP-8A und SUGGEST FILTER AT...
(Filterung empfehlen nach) angezeigt und auf dem rechten Display
erscheint ein Wert zwischen 75 % und 100 %. Die Tasten

A und VW verwenden, um diesen Wert zu dndern.

Je niedriger der Wert, desto frither empfiehlt die Steuerung eine
Filterung. Beispiel: Bei Einstellung auf 75 % empfiehlt die Steuerung
eine Filterung, nachdem 3/4 der programmierten Kochginge
durchgefiihrt wurden. Bei Einstellung auf 100 % miissen alle
Kochginge durchgefiihrt werden, bevor die Steuerung eine Filterung
empfiehlt.

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display erscheint SP-8B und
LOCKOUT ENABLED? (Filtersperre aktiviert?). Die Taste 4\
und W verwenden, um JA oder NEIN auszuwéhlen.

Wenn bei Einstellung auf JA die Steuerungen eine Filterung
empfehlen, erscheint FILTER LOCKOUT / YOU *MUST* FILTER
NOW (Filtersperre / Sie MUSSEN jetzt filtern) auf dem Display. In
diesem Fall muss das Becken gefiltert werden, bevor weitere
Kochgénge ausgefiihrt werden konnen.

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display erscheint SP-8C
und LOCKOUT AT... (Sperre bei) und auf dem rechten Display
erscheint ein Wert zwischen 100 % und 250 %. Die Tasten 4\
und W verwenden, um diesen Wert zu dndern. Je niedriger der
Wert, desto friiher erfolgt die Sperre.

Beispiel: Bei Einstellung auf 100 % erfolgt die Sperre, wenn die
Anzahl der Zykluszahlen 1 oder mehr erreicht. Bei Einstellung auf
200 % werden doppelt so viele Kochgidnge gezéhlt, bevor die Sperre

erfolgt. Sieche obiges Beispiel.
6-4
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6-1. SONDERPROGRAM- Filterungsverfolgungsmodus (SP-8) (Fortsetzung)
MIERUNGSMODUS GLOBAL
(Fortsetzung) Bei Auswahl von GLOBAL die Taste > driicken.
Geteiltes Becken

Bei einem geteilten Becken wird SP-8A und LEFT VAT FILTER
CYCLES (Filterzyklen im linken Becken) auf dem linken Display
angezeigt. Die Anzahl der Kochgénge zwischen Filtervorgdngen
erscheint auf dem rechten Display (0 bis 99). Die Tasten £\
und Y verwenden, um diesen Wert zu dndern.

Die Taste > driicken. Auf dem rechten Display wird SP-8B und
RIGHT VAT FILTER CYCLES (Filterzyklen im rechten Becken)
angezeigt. Die Anzahl der Kochgénge zwischen Filtervorgdngen
erscheint auf dem rechten Display (0 bis 99).

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display erscheint SP-8C und
LOCKOUT ENABLED? (Filtersperre aktiviert?). Die Taste 4\
und ' verwenden, um JA oder NEIN auszuwihlen.

Wenn bei Einstellung auf JA die Steuerungen eine Filterung
empfehlen, erscheint FILTER LOCKOUT / YOU *MUST* FILTER
NOW (Filtersperre / Sie MUSSEN jetzt filtern) auf dem Display. In
diesem Fall muss das Becken gefiltert werden, bevor weitere
Kochginge ausgefiihrt werden konnen.

Durchgehendes Becken

Bei einem durchgehenden Becken wird SP-8A und FULL VAT
FILTER CYCLES (Filterzyklen im durchgehenden Becken) auf dem
linken Display angezeigt. Die Anzahl der Kochgédnge zwischen
Filtervorgidngen erscheint auf dem rechten Display (0 bis 99). Die
Tasten A und v verwenden, um diesen Wert zu dndern.

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display erscheint SP-8C
und LOCKOUT ENABLED? (Filtersper re aktiviert?). Die Taste 4\
und W verwenden, um JA oder NEIN auszuwihlen.

Bei Einstellung auf YES (Ja) die Taste > driicken. Auf dem linken
Display erscheint SP-8C und FULL VAT LOCKOUT CYCLES
(Sperrzyklen im durchgehenden Becken) und auf dem rechten
Display erscheint die Anzahl der Kochgénge bis zur Filtersperre (0
bis 99). Die Taste 4 oder  bzw. die Produkttasten verwenden,
um diesen Wert zu dndern.

Wenn bei Einstellung auf JA die Steuerungen eine Filterung
empfehlen, erscheint FILTER LOCKOUT / YOU *MUST* FILTER
NOW (Filtersperre / Sie MUSSEN jetzt filtern) auf dem Display. In
diesem Fall muss das Becken gefiltert werden, bevor weitere
Kochgénge ausgefiihrt werden konnen.
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6-1. SONDERPROGRAM- Polierdauer (SP-9)
MIERUNGSMODUS Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinken SP-9 und POLISH

Fortsetzung)

TIME (Polierdauer). Die Taste A oicr 'V bzw. die Produkttasten
verwenden, um die Polierdauer (Filtervor gang zur Verfeinerung des Fetts)
auf einen Wert zwischen 0 und 10 Minuten einzustellen.

Filterpad-Erinnerungszeit andern (SP-10)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinken SP-10 und
CHANGE PAD REMINDER (Filterpad-Erinnerungszeit 4ndern). Die
Taste A oder ' bzw. die Produkttasten verwenden, um die Zeit auf
einen Wert zwischen 0 und 100 S tunden einzustellen.

Reinigungszeit (SP-11)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-11 CLEAN-OUT
TIME (Reinigungszeit). Die Taste g oder \ bzw. die Produkttasten

verwenden, um die Zeit auf einen Wert zwischen 0 und 99 Minuten
einzustellen.

Reinigungstemperatur (SP-12)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-12 CLEAN-
OUT TEMP (Reinigungstemperatur). Die Taste 4\ oder W bzw. die

Produkttasten verwenden, um die Temperatur auf einen Wert zwischen 0
°Cund 90 °C (195 °F) einzustellen.

Anzeige der vorherigen Mentoption (SP-13)
Die Taste > driicken. Auf dem Display blinken SP-11 und COOKING

USER 10 (Anzeige der vorherigen Meniioption). Die Taste g oder
driicken, um SHOWPREYV (Vorherige anzeigen) oder SHOW——
(Striche anzeigen) auszuwéhlen.

Durch Einstellung von SP-11 auf SHOWPREYV zeigt das Display nach
Abschluss eines Kochgangs die zuletzt gekochte Meniioption an.

SHOW bedeutet, dass nach Abschluss eines Kochgangs ,, ” auf
dem Display erscheint und dass eine Meniioption ausgewihlt werden
muss, bevor der nichste Kochgang gestartet werden kann.

Anzahl der Korbe (SP-14)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-14 NUMBER

OF BASKETS (Anzahl der Korbe). Die Taste g oder W driicken, um
2 bzw. 4 Korbe pro Becken auszuwéhlen.

Kochindikator (SP-15)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-15 SHOW

COOKING INDICATOR (Kochindikator anzeigen). Die Taste 4 oder
W driicken, um YES (Ja) auszuwihlen. In diesem Fall zeigt ein
Sternchen (,,*””) wihrend des Kochgangs an, welcher Timer abwiérts
zahlt. NO (Nein) auswéhlen, wenn wihrend des Kochgangs kein
Sternchen erscheinen soll.
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6-1. SONDERPROGRAM- 2. Sprache (SP-16)
MIERUNGSMODUS

Fortsetzung)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-16 2ND

LANGUAGE (2. Sprache). Die Taste 4\ oder W driicken, um die
gewlinschte zweite Sprache auszuwéhlen.

Durch Einstellen einer zweiten Sprache kann die Anzeigesprache wéhrend
des normalen Betriebs durch Driicken der Taste gewechselt werden.
Eine Sprache wird auf dem linken und die zweite Sprache auf dem

rechten Display angezeigt. Durch Driicken der entsprechenden  Taste V
wird die auf den Displays dargestellte Sprache gewihlt.

2. Lautstéarke (SP-17)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-17 2ND

VOLUME(2. Lautstiarke). Die Taste A oder W oder die Produkttasten
driicken, um die gewiinschte zweite Lautstirke auszuwéhlen.

Durch Einstellen einer zweiten Lautstéirke kann der Lautstirkepegel
wihrend des normalen Betriebs durch zweimaliges Driicken der Taste

EJ gewechselt werden.

Eine Lautstirkeeinstellung wird auf dem linken Display angezeigt (KEINE
bis 10; 10 ist die lauteste) und die zweite Lautstirkeeinstellung erscheint
auf dem rechten Display. Zur Auswahl der Lautstirke die Taste v unter
der gewiinschten Einstellung driicken.

Energiesparmodus (SP-18)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-18 ENERGY

SAVE ENABLED? (Energiesparmodus aktiviert?). Die Taste A oicr v
driicken, um JA oder NEIN auszuwéhlen.

Bei Einstellung auf JA wird die Friteuse bei Nichtgebrauch automatisch in
den Energiesparmodus versetzt; in diesem Modus werden die Geblése
ausgeschaltet. Wenn ein Produkt fiir einen Kochgang ausgewdhlt wird,
werden die Gebldse und Wiarmezufuhr wieder eingeschaltet. Bei
Einstellung auf NEIN laufen die Gebldse kontinuierlich.

Geratetyp (SP-19)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-19 FRYER

TYPE (Geritetyp). Die Taste A oder 'V driicken, um GAS
(Gasmodell) oder ELEC (Elektromodell) auszuwéhlen.

Beckentyp (SP-20)

Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-20 VAT TYPE

(Beckentyp). Die Taste A oder 'V driicken, um SPLIT (Geteiltes
Becken) oder FULL (Durchgehendes Becken) auszuwéhlen.
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Automatische Hubfunktion aktiviert (SP-21)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-21 AUTOLIFT

ENABLED? (Automatische Hubfunktion aktiviert?). Die Taste 4 oder
W dricken, um YES LIFT (Mit Hubfunktion) oder NO LIFT (Ohne
Hubfunktion) auszuwéhlen. Bei Ausstattung der Friteuse mit
automatischer Hubfunktion muss SP-21 auf YES LIFT (Mit
Hubfunktion) eingestellt werden. Andernfalls SP-21 auf NO LIFT (Ohne
Hubfunktion) einstellen.

Bulkfettversorgung (SP-22)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-22 BULK OIL

SUPPLY? (Bulkfettversorgung?). Die Taste 4 oder W driicken, um
YES SUPL (Mit Versorgung) oder NO SUPL (Ohne Versorgung)
auszuwahlen. Bei Auswahl von JA wird das Fett von einem externen
Fettbehilter in die Becken gepumpt. Wenn dies nicht der Fall ist, SP-22
auf NEIN einstellen.

Bulkfettentsorgung (SP-23)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-23 BULK OIL

DISPOSE? (Bulkfettentsorgung?). Die Taste 4 oder W driicken, um
YES DISP (Mit Entsorgung) oder NO DISP (Ohne Entsorgung)
auszuwihlen. Bei Auswahl von YES DISP (Mit Entsorgung) wird das
Fett bei der Entsorgung von den Becken in einem externen Fettbehélter
gepumpt. Wenn dies nicht der Fall ist, SP-23 auf NO DISP (Ohne
Entsorgung) einstellen.

Seriennummer (SP-24)
Die Taste > driicken. Auf den Displays blinken SP-24 und S/N° v EDIT

(Seriennummer bearbeiten) zusammen mit der Seriennummer des Gerits.
DIE SERIENNUMMER MUSS MIT DER AUF DEM TYPENSCHILD
AN DEN TUREN ANGEGEBENEN SERIENNUMMER
UBEREINSTIMMEN. ANDERNFALLS KANN SIE HIER BEARBEITET
WERDEN.

Programmierungscode andern (SP-25)

Diese Funktion ermdglicht dem Bediener das Andern des
Programmierungscodes (werkseitige Einstellung: 1, 2, 3), der zum Aufrufen
des Produktprogrammierungsmodus und des Programmierungsmodus der
Stufe 2 verwendet wird.

Die Taste > driicken. Auf dem Display blinken SP-25 und CHANGE

MGR CODE? 1=YES (Nutzungscode dndern? 1=JA). Die Taste ﬂ
driicken. Auf dem Display lauft ENTER NEW CODE, P=DONE, [=QUIT
(Neuen Code eingeben, P=FERTIG, [FABBRECHEN). Den neuen Code
mithilfe der Produkttasten eingeben.

Nachdem der Code vollstidndig eingegeben wurde, die Taste driicken.
Auf dem Display erscheint REPEAT NEW CODE, P=DONE, [=QUIT
(Neuen Code noch einmal eingeben, P=FERTIG, [=FABBRECHEN). Die
gleichen Tasten noch einmal driicken.
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6-1. SONDERPROGRAM- Programmierungscode &ndern (SP-25) (Fortsetzung)
MIERUNGSMODUS Nachdem der Code vollstindig eingegeben wurde, die Taste E] driicken.
Fortsetzung) Auf dem Display erscheint CODE CHANGED (Code geéindert).

Wenn der Code nicht zufriedenstellend ist, die Taste [§ driicken. Auf

dem Display erscheint CANCEL (Abbrechen) und anschlieBend wieder
SP-25 und CHANGE MGR CODE? 1=YES (Nutzungscode dndern?
1=Ja). Die obigen Schritte kénnen nun wiederholt werden.

Nutzungscode &andern (SP-26)

Diese Funktion erméglicht dem Bediener das Andern des Nutzungscodes
(werkseitige Einstellung: 1, 2, 3), der zum Riicksetzen der fiir jedes Produkt
zu verwendenden Mengen verwendet wird. Weitere Hinweise sind unter
»Qerdtenutzung” im Abschnitt ,,Informationsmodus” zu finden.

Die Taste > driicken. Auf dem Display blinkt SP-26 CHANGE USAGE

CODE? 1=YES (Nutzungscode dndem? 1=JA). Die Taste [F7Y driicken.

Auf dem Display lduft ENTER NEW CODE, P=DONE, [=QUIT (Neuen
Code eingeben, P=FERTIG, [FABBRECHEN). Den neuen Code mithilfe
der Produkttasten eingeben.

Nachdem der Code vollstindig eingegeben wurde, die Taste E] driicken.

Auf dem Display erscheint REPEAT NEW CODE, P=DONE, [=QUIT
(Neuen Code noch einmal eingeben, P=FERTIG, I=FABBRECHEN). Die
gleichen Tasten noch einmal driicken.

Nachdem der Code vollstandig eingegeben wurde, die Taste driicken.
Auf dem Display erscheint *CODE CHANGED* (Code geéndert).

Wenn der Code nicht zufriedenstellend ist, die Taste [§ driicken. Auf

dem Display erscheint *CANCEL (Abbrechen) und anschlielend wieder
SP-26 und CHANGE USAGE CODE? 1=YES (Nutzungscode éndern?
1=Ja). Die obigen Schritte kénnen nun wiederholt werden.

Entsorgung erfordert Code? (SP-27)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-27 DISPOSE

REQUIRES CODE? (Entsorgung erfordert Code?). Die Taste ) oder
W driicken, um YES (Ja) oder NO (Nein) auszuwihlen. Bei Einstellung
auf JA muss der Code 1, 2, 3 eingegeben werden, um das Fett im
Entsorgungsmodus aus dem Becken pumpen zu kénnen.

Langere Fullzeit (SP-28)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-28 LONGER

FILLTIME ENABLED? (Linge Fiillzeit aktiviert?). Die Taste 4 und
verwenden, um JA oder NEIN auszuwéhlen.

Kann Benutzer Fillvorgang verlassen? (SP-29)
Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt SP-29 LET USER

EXIT FILL (Kann Benutzer Fiillvorgang verlassen?). Die Taste ) oder
W driicken, um YES (Ja) oder NO (Nein) auszuwihlen. Bei Auswahl
von JA kann der Benutzer den Express Filter ™ Fiillvorgang verlassen.
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WARMEREGELUNGS-
TECHNIKER-,
STATISTIK-UND
FILTERSTEUERUNGS-
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1. Die Taste fiinf Sekunden gedriickt halten, bis LEVEL 2
(Stufe 2) gefolgt von SP PROG (Sonderprogrammierung) und
ENTER CODE (Code eingeben) auf dem Display angezeigt
werden.

2. Die Taste noch einmal driicken. Auf dem linken Display
blinken CLK SET (Datum und Uhrzeit einstellen) und ENTER
CODE (Code eingeben).

3. Den Code 1, 2, 3 (die ersten drei Produkttasten) eingeben.

4. Auf dem linken Display blinken CS-1 ENTER DATE MM-DD-
YY (Datum eingeben MM-TT-JJ). Das Datum mit den
Produkttasten auf dem rechten Display eingeben.

5. Die Taste > driicken, bis CS-2 ENTER TIME (Uhrzeit
eingeben) auf dem linken Display und die Uhrzeit auf dem
rechten Display blinken. Die Taste g\oder Wbzw . die
Produkttasten verwenden, um die Uhrzeit zu dndern.

6. Die Taste }driicken, bis CS-2 ENTER TIME (Uhrzeit
eingeben) auf dem linken Display und AM oder PM auf dem
rechten Display blinken. Die Taste 4 oder ' verwenden,
um AM (Vormittag) oder PM (Nachmittag) auszuwéhlen.

7. Die Taste > driicken, bis CS-3 TIME FORMAT (Uhrzeit-
Anzeigeformat) auf dem linken Display und 12-HR oder 24-HR
auf dem rechten Display blinkt. Die Taste A oder 'V
verwenden, um zwischen dem 12-Stunden-Format und dem 24-
Stunden-Format flir die Anzeige der Uhrzeit umzuschalten.

8. Die Taste > driicken. Auf dem linken Display blinkt CS-4
DAYLIGHT SAVING TIME (Sommerzeit). Die Taste A
oder W verwenden, um die Sommerzeit fiir Thre Region
auszuwdhlen: 1. AUS; 2. USA (ab 2007); 3. EUROPA; 4. FSA
(USA bis 2007).

Die Datenaufzeichnungs-, Warmeregelungs-, Techniker-, Statistik-
und Filtersteuerungsmodi sind erweiterte Diagnose- und
Programmierungsmodi, deren Verwendung vorwiegend Henny Penny
vorbehalten ist. Weitere Informationen tiber diese Modi erhalten Sie
telefonisch von der Serviceabteilung unter 1-800-417-8405 bzw 1-
937-456-8405.
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ABSCHNITT 7. FEHLERSUCHE

7-1. FEHL ERSUCHTABELLE

Problem Ursache Abhilfe
NETZSCHALTER EIN, * Stromkreis unterbrochen « Friteuse an das elektrische Netz anschlieBen
Friteuse funktioniert * Hauptschalter oder Sicherung am
jedoch nicht Schaltschrank priifen

* Lasttrennschalter in der Friteuse ausgelost —
linke Tiir 6ffnen und Trennschalter
zuriicksetzen; siehe unten

Steuermodul-Fehlercode * Grenzschalter-Stromkreis « Einen kleinen Schraubendreher oder

E-10 unterbrochen Innensechskantschliissel vorsichtig in die
Offnung des Heizelementscharniers
einfithren, um den Grenzschalter
riickzusetzen; wenn der Grenzschalter nicht
riickgesetzt werden kann, muss er ggf.
ausgetauscht werden

Nicht genug Fett im » JIB-Kanister ist fast oder « JIB-Kanister fiillen
Becken ganz leer * JIB-Schlauch untersuchen
 JIB-Fettschlauch ist » Anschluss des JIB-Schlauchs untersuchen
verstopft oder * Filterwanne reinigen und Filterpapier oder -
zusammengedriickt pad wechseln
* Filterwanne muss gereinigt
werden

209 71
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7-1. FEHLERSUCHTABELLE (Fortsetzunag)
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Problem

Ursache

Abnhilfe

Fett schaumt oder kocht
uber

* Wasser im Fett

* Falsches oder schlechtes Fett
* Falsche Filterung

* Falsche Spiilung nach
Reinigung des Beckens

Fett ablassen und reinigen
Empfohlene Fettsorte verwenden
Filterungsverfahren beachten

Becken reinigen, spiilen und griindlich
trocknen

Fett 1duft nicht aus dem
Becken ab

* Durch Kriimel verstopftes
Ablassventil
 Ablassleitung verstopft

Ventil 6fftnen und Reinigungsbiirste in
Ablauf einfiihren

Rechte Seitenabdeckung entfernen.
Verschluss vom Ende der Ablassleitung
entfernen und Ablassleitung reinigen

Filtermotor l4uft, das Fett
wird jedoch nur langsam
abgepumpt

* Anschliisse der Filterleitung
locker

* Filterpapier oder -pad zugesetzt

* Filter nicht richtig
zusammengebaut

Alle Filterleitungsanschliisse festziehen
Filterpapier oder -pad wechseln
Montageanweisungen an der Innenseite
der Tiir beachten

Blasen im Fett wiahrend
des gesamten
Filterprozesses

* Filterwanne nicht vollstindig
eingeschoben

¢ Filterwanne verstopft

* O-Ring an der Aufnahme der
Filterleitung an der Friteuse
beschédigt

Sicherstellen, dass die Filterwannen-
Riicklaufleitung vollstidndig in die
Aufnahme an der Friteuse eingesteckt ist
Wanne reinigen und Filterpapier oder -pad
wechseln

O-Ring austauschen

Steuermodul-Fehlercode
E-31

* Elemente sind oben positioniert

Elemente vollstéindig in das Becken
absenken

Filtermotor lauft nicht  Netzkabel fiir Becken Nr. 1 Netzkabel an Steckdose/Eingangsbuchse
nicht eingesteckt anschlieen
 Stromkreis unterbrochen Unterbrecher hinter der linken Tiir (neben
* Riicksetzknopf des den Trennschaltern der Steuerung) priifen
Thermoschutzschalters an der und nach Bedarf riicksetzen
Riickseite des Pumpenmotors Motor abkiihlen lassen und dann mit einem
ist ausgelost Schraubendreher fest gegen den Knopf
driicken, bis er horbar einrastet
(,,Klicken*)
72 209




PENNY"®

Cilobal Foodservice Salutions

7-2. FEHLERCODES
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Bei einem Fehler des Steuersystems zeigt das Digitaldisplay eine
Fehlermeldung an. Die Fehlercodes sind in der Spalte DISPLAY
aufgefiihrt. Bei Anzeige eines Fehlercodes ertont ein Dauerton. Eine
beliebige Taste driicken, um den Ton stummzuschalten.

DISPLAY URSACHE ABHILFE
“BE-4” Steuerplatine Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN)
iiberhitzt stellen; wenn das Display weiterhin E-4 anzeigt, wird die
Steuerplatine zu heiB; die Liiftungsschlitze auf jeder Seite
des Gerits auf Blockierung untersuchen
“E-5” Fett tiberhitzt Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN) stellen;
wenn das Display weiterhin E-5 anzeigt, miissen die Heizstromkreise
und der Temperaturfiihler
gepriift werden
“E-6A” Temperaturfiihler Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN) stellen;
unterbrochen wenn das Display weiterhin E-6A anzeigt, muss der
Temperaturfiihler gepriift werden
“E-6B” Temperaturfiihler Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN) stellen;
kurzgeschlossen wenn das Display weiterhin E-6B anzeigt, muss der
Temperaturfiihler gepriift werden
“E-10” Grenzschalter Einen kleinen Schraubendreher oder Innensechskantschliissel
vorsichtig in die Offnung des Heizelementscharniers einfiihren, um
den Grenzschalter riickzusetzen; wenn der Grenzschalter nicht
riickgesetzt werden kann, muss er ggf. ausgetauscht werden
“E-15” Ablassschalter Sicherstellen, dass der Ablassknopf vollstindig eingedriickt ist; wenn
E-15 weiterhin angezeigt wird, den Ablassschalter iiberpriifen lassen
“E-18-A” Linker Fiillstandsensor Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN) stellen;
unterbrochen wenn das Display weiterhin einen defekten Sensor anzeigt, miissen
“E-18-B” Rechter Fiillstandsensor | die Steckverbinder auf der Steuerplatine iiberpriift werden; Sensor
unterbrochen iiberpriifen lassen und nach Bedarf austauschen
“E-18-C” Beide Fiillstandsensoren
unterbrochen
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7-2. FEHLERCODES

Modell EEE-141,142, 143, 144

DISPLAY URSACHE ABHILFE
“E-21” Langsame Korrekte Spannung der Friteuse von einem
Wiederherstellung zertifizierten Servicetechniker {iberpriifen lassen;
der Wirme Steuerschiitze und Heizelement liberpriifen lassen;

Friteuse auf lose oder verbrannte Kabel iiberpriifen
lassen

E-22 - NO HEAT,

Wairmefehler — keine

Netzkabel und Heizungskreis priifen

CHECK PWR Warmezufuhr
CORD AND
BREAKER
Keine
Erwirmung,
Netzkabel und
Unterbrecher
priifen)”
“E-31” Elemente sind oben Elemente vollstindig in das Becken absenken
positioniert
“E-417, “E-46” Programmierungsfehler Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN)
stellen; wenn das Display diese Fehlercodes weiterhin
anzeigt, die Steuerung neu initialisieren; wenn der Fehlercode
weiterhin auftritt, muss die Steuerplatine ausgetauscht werden
“E-47” Fehler im Analogwandler- Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN)
Schaltkreis oder Ausfall der | stellen; wenn der Fehlercode E-47 weiterhin angezeigt wird,
12-Volt- die E/A- oder Steuerplatine austauschen lassen; bei geringer
Spannungsversorgung Lautstérke ist wahrscheinlich die E/A-Platine defekt; die E/
A-Platine austauschen lassen
“E-48” Fehler im Eingabesystem Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN)
stellen; wenn der Fehlercode E-48 weiterhin angezeigt wird,
die Steuerplatine austauschen lassen
[“E-54C” Fehler des Den Netzschalter auf OFF (AUS) und dann auf ON (EIN)
Temperatureingangs stellen; wenn der Fehlercode E-54C weiterhin angezeigt wird,
die Steuerplatine austauschen lassen
"E-60" AIF-Platine kommuniziert Netzschalter am Becken aus- und einschalten; wenn der
nicht mit der Steuerplatine Fehler E-60 weiterhin auftritt, den Steckverbinder zwischen
den Platinen tiberpriifen lassen; AIF-Platine oder
Steuerungsplatine nach Bedarf austauschen
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