W. MEIER GMBH

GROSSKUCHENTECHNIK

[3 MAGA

A BECK brand

UBERGANGSPHASE: Produktbranding verdndert sich gemaR des neuen Markenbildes.

GERATE EIGENSCHAFTEN

Plattiert Fleischportionen gleichméafig und schonend
Stufenlos wahlbare Portionsdicke (0,5 mm bis 30 mm)
Bis zu 800 Portionen in der Stunde

Plattiervorgang startet automatisch

Sensorgesteuerte Sicherheitsautomatik (4 Stufen)
Schnell platziert auf Arbeitsflache oder Untergestell
Plattier-Teller ist geschirrspulertauglich

BESCHREIBUNG

Der MAGA Fleischplattierer automatisiert den handischen Klopfvorgang fur Fleisch-Gerichte wie beispiels-
weise Rouladen, Koteletts, Steaks, Schnitzel und Burger-Patties. Die Fleischstiicke werden schonend und
gleichmalfig auf die voreingestellte Starke von 0,5 bis 30 mm gepresst und bleiben dabei saftig und zart.
Auch das Pressen von vegetarischen Patties und Pizza-Teiglingen sind beliebte Einsatzgebiete des halb-
automatischen MAGA Fleischplattierers.

Das Gerat optimiert mit einer Leistung von 800 Portionen pro Stunde die Prozesse der Lebensmittelindust-
rie, Grok-Gastronomie und Cateringfirmen.
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W. MEIER GMBH
GROSSKUCHENTECHNIK

Maga Fleischplattierer

ANWENDUNGEN

- Rindfleisch fiir Rouladen, Schnitzel, Beefsteak

« Schweinefleisch flir Koteletts, Schnitzel, Roula-
den, Steaks

- Geflugelfleisch fiir Panierfilets, de’Volaille-Koteletts

« Burger fur gleiche runde Portionen

« Pizzabodden und vieles mehr

HANDHABUNG
1. Portionsdicke durch Drehen am Teller
einstellen.

2. Fleisch auf die Ablage legen.
3. Ablage einschieben.

GERATESPEZIFIKATION

Hohe Breite Lange Gewicht
700 mm 450 mm 600 mm 120 kg

Spannung
400V

Motorleistung
1,5 kW

Teller-Durchmesser
300 mm

Der MAGA Fleischplattierer beginnt automatisch mit dem Die spezielle Oberflachenstruktur von Ablage und Press-
Pressvorgang, wenn die Ablage eingeschoben wird. Teller sorgen dafiir, dass das Fleisch seine Saftigkeit behalt.

Technische Anderungen, Satz- und Druckfehler vorbehalten. Alle Rechte vorbehalten.
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